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HYRIE

Praktika profesionale éshté njé komponent i réndésishém i shkollimit t&€ mesém profesional.
Kombinimi i teorisé me praktikén, konsiderohet ¢elési i suksesit né kété aspekt. Sisteme té ndryshme
arsimore kané dhéné hapésira té ndryshme pér zhvillimin profesional praktik. Vendet
gjiermanishtfolése kané krijuar modelin e mésimit dual pér arsimin e mesém profesional, té ndaré
mes shkollés dhe ndérmarrjeve punuese, qé pérgatisin nxénésin pér tregun e punés. Kosova ka
marré disa nga kéto pérvoja pozitive dhe i ka pérfshiré né sistemin toné arsimor duke ndaré orét e
mésimit teorik dhe praktik. Kjo ndarje fillon nga klasa X kur proporcioni mes oréve té léndéve teorike
me modulet praktikave profesionale éshté 80:20, pérkatésisht katér dité mésimi né shkollé dhe njé
dité praktike, deri né klasén Xll, ku mésimi teorik éshté né raportin 60:40 me mésimin praktik,
pérkatésisht, tri dité teori me dy dité mésim praktik.

Natyrisht, mésimi teorik me até praktik jané té pandara, prandaj edhe né kuadér té oréve mésimore
né klasa, kabinete, laboratoré dhe né detyrat qé zhvillohen né shtépi, mundésité pér té aplikuar
aspekte té mésimit praktik jané té pafund. Kéto mundési mbesin né kompetencé té mésimdhénésit
dhe mundésive té tij pér t'i zbatuar ato té pandara nga teoria.

Profili i “Pérpunues i prodhimeve ushgimore” éshté njé profil ku ka shumé nevojé pér njé gérshetim
té miré mes praktikés dhe teorisé. Hulumtimet kané déshmuar se praktika profesionale né
pérgjithési éshté treguar mé e suksesshme kur éshté zhvilluar né kompani, biznese dhe né
pérgjithési jashté ambientit shkollor, sesa né ambientin e shkollés. Kéto praktika jané déshmuar
edhe né vende tjera qé kané kushte shkollore, sidomos né aspektin e posedimit dhe punés me
pajisjet e teknologjisé informative, laboratoré, kabinete dhe materiale shpenzuese, shumé mé té
mira sesa Kosova. Edhe rekomandimet e vazhdueshme té Ministrisé sé Arsimit jané qé duke filluar
nga klasa X, kur pér shumé arsye, njé pjesé e praktikés profesionale edhe mund té kryhet né shkolla,
me kalimin e viteve drejt klasés Xll, nxénésit té drejtohen sa mé shumé drejt praktikés sé
implementuar né biznese, aty ku éshté e mundur, por me mbikéqyrjen nga shkolla.

Krijimi i kushteve dhe raportit me biznesin pér praktikat profesionale éshté poashtu njé tjetér
specifiké qé realizohet ndryshe nga njé shkollé né tjetrén, nga njéri profil tek tjetri. Eshté pérgjegjési
e shkollés, mésimdhénésve dhe veté nxénésve té hulumtojné dhe gjejné mundésité e realizimit té
praktikés. Shkolla duhet té inkurajojé edhe vet nxénésit té gjejné mundési pér realizimin praktikés
profesionale. Kjo éshté edhe hapi i paré i kontaktit drejt punédhénésve té ardhshém dhe sprova e
paré e tyre né ndértimin e raportit mé punédhénésin dhe né rrugétimin drejt tregut té punés, me té
cilin ata do ballafagohen me pérfundimin e shkollimit.

Njé tjetér problem i shfaqur né Kosové éshté kapaciteti qé ka biznesi pér té edukuar nxénésit gjaté
kryerjes sé praktikés. Eshté pérgjegjési e institucioneve arsimore té shtetit, qé té gjejné mundési pér
ngritjen e kapaciteteve té biznesit pér té ofruar kété shérbim.

Ky doracak éshté njé kontribut i vogél pér shkollat dhe biznesin né realizimin e praktikés profesionale
né profilin e informatikés. Shpresojmé qé ky sadopak t'i lehtésojé mésimdhénésit, nxénésit dhe
bizneset né kété proces.



Njoftime té pérgjithshme pér profilin

Struktura e shkollimit dhe certifikimi
Arsimimi né profilin mésimor “Pérpunues i prodhimeve ushgimore” trajtohet né kuadrin e shkollimit
té mesém té larté dhe ofrohet né Shkollat e Mesme té Larta Profesionale té Bujgésisé, né dy nivele:

- niveli i paré i arsimimit profesional, me kohézgjatje 2 vite mésimore (kl.10-té dhe 11-t&) i
pérgatit nxénésit pér nivelin fillestar (hyrés) té punésimit né profesionin e “Pérpunues i
prodhimeve ushgimore”. Né pérfundim té kétij niveli nxénésit fitojné certifikatén e nivelit té
paré té arsimit profesional.

- niveli i dyté, i arsimit profesional, me kohézgjatje njé vit mésimor (klasa 12-té) pas pérfundimit
té nivelit té paré, i pérgatit nxénésit pér té fituar njé kualifikim profesional né profilin
“Pérpunues i prodhimeve ushgimore”, gé u mundéson atyre integrimin né tregun e punés si dhe
vazhdimin e studimeve né nivele mé té larta. Né pérfundim té kétij niveli nxénésit fitojné
certifikatén e nivelit té dyté té arsimit profesional.

Kurrikula bérthamé e profilit “Pérpunues i prodhimeve ushgimore”, pér nivelin e | dhe Il té Arsimit
Profesional, dhe éshté i strukturuar né:

A. Léndé té kulturés sé pérgjithshme (programet e tyre jepen né njé dokument té veganté té
Ministria e Arsimit, Shkencés dhe Teknologjisé - MASHT) té cilat synojné formimin e
pérgjithshém té nxénésve.

B. Module profesionale, pérshkruesit e té ciléve jepen né kété dokument. Kéto module synojné
pérgatitjen e nxénésve me kompetencat profesionale té nevojshme pér t'u integruar me sukses
né tregun e punés.

Kompetencat profesionale té nxénésve

Niveli 1 (klasat 10 dhe 11)

Ndjekja e shkollimit né profilin “Pérpunues i prodhimeve ushgimore”, niveli I, do té zhvillojé te
nxénésit edhe njé térési kompetencash profesionale té cilat do t'i shérbejné atij pér vijimin e
shkollimit dhe té aftésimit profesional té métejshém, si dhe pér punésimin e suksesshém né sektorin
e bujgésisé. Késhtu, nxénési do té jeté i afté:

- Té pranon, klasifikon dhe deponon Iéndét e para ushgimore.

- Té bén pérgatitjen e |léndéve té para ushgimore, ndihmése dhe shtesave.

- Té kryen ambalazhimin dhe paketimin e prodhimeve ushgimore.

- Té teston pajisjet para fillimit té punés.

- Té pérgatit dhe Iéshon pajisjet pér puné.

- Té lané dhe pastron pajisjet e punés.

- Té kryen analiza mikrobiologjike né laborator.

- Té bén procesin e avullimit, distilimit, rektifikimit té Iéngut, absorbimin, ekstraktimin dhe
kristalizimin e tretésirés.

- Té pranon dhe analizon drithérat dhe prodhimet e tyre.

- Té pérpunon drithérat dhe pérfiton miellin.

- Té pérpunon miellin, prodhon bukén dhe pjekurina furrtare.

- Té pérpunon miellin dhe prodhon makarona.

- Té pérpunon miellin dhe prodhon biskota.

- Té pérgatit ushgime tradicionale nga mielli.

- Té pérgatit torte dhe deserté nga mielli.

- Té prodhon vajra dhe yndyra bimore.

- Té bén pranimin dhe analizon mishit.
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- Té bén pérpunimin paraprak té mishit.

- Té bén pérgatitjen e mishit té griré dhe burgerave.

- Té bén pérgatitjen e suxhukut.

- Té bén pérgatitjen e proshutés, pastérmasé dhe mishit té terur.
- Té bén pérgatitjen e sallameve dhe salsiceve.

- Té bén pérgatitjen e konservave né kuti.

- Té bén pérgatitjen e konservave nga peshku.

Niveli 2 (klasa 12)

Ndjekja e shkollimit né profilin “Pérpunues i prodhimeve ushgimore”, niveli Il, do té zhvillojé te
nxénésit edhe njé térési kompetencash profesionale té cilat do t'i shérbejné atij pér vijimin e
shkollimit dhe té aftésimit profesional té métejshém, si dhe pér punésimin e suksesshém né sektorin
e bujgésisé. Késhtu, nxénési do té jeté i afté:

- Té bén pranimin dhe analizon quméshtin dhe nénprodhimet e quméshtit.
- Té bén trajtimin termik té quméshtit.

- Té bén pérgatitjen e kosit dhe jogurtit.

- Té bén pérgatitjen e gjalpit, kremés.

- Té bén pérgatitjen e djathit.

- Té bén pérgatitjen e prodhimeve tradicionale nga quméshti.
- Té bén pérgatitjen e akulloreve me bazé qumeéshtin.

- Té pranon, klasifikon, analizon, deponon frutat dhe perimet.
- Té pérpunon frutat e perimet dhe prodhon |éngun.

- Té pérgatit salcén e domates.

- Té pérpunon frutat dhe prodhon marmelatén.

- Té pérpunon frutat dhe prodhon komposto e regelin.

- Té konservon frutat me shegerosje.

- Té pérpunon perimet dhe prodhon konserva.

- Té pérpunon frutat dhe prodhon uthullén.

- Té prodhon verén e bardhé dhe té kuge.

- Té prodhon veréra shkumuese.

- Té prodhon birrén.

- Té prodhon rakiné nga rrushi.

- Té prodhon rakiné nga frutat.

- Té pérgatit dhe klasifikon dokumentet zyrtare.

- Té pérgatit dokumentet pér promocion dhe marketing.

- Té pérgatit dokumentet dhe realizon shitje.

- Té bén pérgatitje pér pjesémarrje né panaire.



Plani mésimor i profilit “Pérpunues i prodhimeve ushqimore”, klasat 10-11-12
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LENDET DHE MODULET MESIMORE

Léndé té kulturés sé pérgjithshme

Gjuhé shqipe dhe letérsi
Gjuhé angleze

Gjuhé e huaj e dyté
Matematiké

Fizike

Kimi

Biologji

Edukaté gytetare
Histori

Gjeografi

Edukaté fizike dhe shéndeti

Module profesionale

TIK

Ndérmarrési

Bazat e teknologjisé ushgimore 1
Bazat e teknologjisé ushgimore 2
Kimi Analitike

Mikrobiologji ushgimore

Léndé zgjedhore profesionale (1)
Proceset themelore né industriné
ushgimore

Teknologjia e pérpunimit té
drithérave dhe té brumit
Teknologjia e pérpunimit té mishit
Kontrollimi dhe siguria e prodhimeve
ushgimore

Teknologjia e pérpunimit té
gumeéshtit

Teknologjia e pérpunimit té frutave
dhe perimeve

Teknologjia e prodhimit té pijeve
alkoolike

Pune administrative dhe komerciale
né industriné ushqgimore

Shuma e oréve javore

KLASA 10
1 oré/javé
(52.5 Kr)
3 (105)
2 (70)
1(35)

2 (70)
1(35)

2 (70)
1(35)
1(35)
2 (70)
17 oré/javé
(59.5 Kr)
2 (70)
6 (210)
4 (140)
2 (70)
2 (70)
1(35)

32 oré/javé
(112 Kredi)

Niveli |
Oré javore (Kredi)
KLASA 11
11 oré/javé
(38.5 Kr)
3 (105)
2 (70)
2 (70)
2 (70)
2 (70)
21 oré/javé
(73.5 Kr)
1(35)
1(35)

32 oré/javé
(112 Kredi)

Niveli Il

KLASA 12
9 oré/javé
(28.8 Kr)
3 (96)

2 (64)

2 (64)

2 (64)
23 oré/javé
(73.6 Kr)
1(32)
1(32)

2 (64)
6 (192)
6 (192)
5 (160)
1(32)

32 oré/javé
(102 Kredi)

Viti shkollor ka 35 javé né vit pér klasat 10, 11 dhe 32 javé pér klasén 12, njé javé mésimore ka 32 oré.



Udhézime pér zbatimin e kurrikulés bérthamé

Né Shkollat e Mesme Profesionale, pérgatitja profesionale e nxénésve realizohet me ané té
“moduleve profesionale”, té cilét jané me pérmbajtje teorike - praktike. Né Planin mésimor té
Kurrikulés bérthamé tregohet lista e moduleve profesionale té cilét jané té detyrueshém té
zbatohen dhe nuk mund té ndryshohen nga shkollat e mesme profesionale.

Kurrikula bérthamé pérmban “pérshkruesit e moduleve profesionale”, té cilét duhet té
zhvillohen dhe té detajohen mé tej nga veté mésuesit e shkollave té mesme profesionale. Gjaté
pérgatitjes sé programeve mésimore té hollésishme, mésimdhénésit duhet té kené parasysh gé,
pér ¢do modul profesional, Rezultatet Mésimore dhe Kriteret e Vlerésimit t€ nxénésve jané té
detyrueshme dhe nuk mund té ndryshohen prej tyre. Ndérsa pérmbajtjet e rubrikave té tjera té
moduleve profesionale jané rekomanduese dhe mund té pérshtaten nga veté mésimdhénésit né
pérputhje me zhvillimet mé té fundit né profesionet pérkatése dhe kushtet konkrete pér
zbatimin e moduleve.

Edhe nése modulet profesionale do té trajtohen nga mésimdhénés té vecanté, gjaté pérgatitjes
sé programeve mésimore té hollésishme dhe gjaté zbatimit té tyre duhet té keté njé
bashképunim té ngushté té gjithé ekipit té mésimdhénésve qé trajtojné modulet profesionale té
kualifikimit profesional pérkatés.

Pér modulet profesionale, si njési matése e ngarkesés mésimore do té pérdoret koncepti i
Kredisé, ku njé Kredi éshté i barasvlershém me 10 oré mésimore, dhe ku njé oré mésimore ka njé
kohézgjatje prej 45 minutash.

Pérmbushja me sukses e moduleve profesionale kérkon integrimin e teorisé me praktikén e
profesionit dhe pér kété, parimi i “té nxénit duke béré” duhet té zbatohet gjerésisht né procesin
meésimor.

Njohja e vazhdueshme e nxénésve me Rezultatet e té Mésuarit qé pérmbajné pérshkruesit e
moduleve si dhe me Kriteret e Vlerésimit pérkatése, ndihmon né nxitjen e motivimit té nxénésve
dhe lehtéson pérvetésimin e kompetencave profesionale.

Mésimdhénésit e moduleve profesionale duhet té pérzgjedhin dhe pérdorin forma dhe metoda
mésimore té tilla gé té fugizojné maksimalisht té nxénit aktiv té nxénésve dhe té ¢ojné né
krijimin te ata té kompetencave sociale e profesionale, té plota dhe té géndrueshme.
Rekomandohet gqé mésimdhénésit e moduleve profesionale té pérdorin metoda mésimore gé
zhvillojné jo vetém njohurité teorike dhe shprehité praktike té nxénésve, por edhe sjelljet dhe
géndrimet e tyre ndaj jetés, punés dhe shoqérisé né pérgjithési. Metoda e punés né grup duhet
té jeté né themel té organizimit té mésimit teorik dhe praktik pér té zhvilluar te nxénésit
kompetencat profesionale, té nevojshme pér té pérballuar me sukses véshtirésité gé kané té
béjné me veprimtariné e ardhshme profesionale, me vazhdimin e shkollimit t&€ métejshém, si
dhe me veprimtariné shoqérore si gqytetar i njé shogérie demokratike.

Njé parim tjetér qé duhet té zbatohet nga mésimdhénésit e moduleve profesionale éshté qé té
nxénit nuk ndodh vetém né mjediset e shkollés, por edhe jashté tyre. Dhénia e detyrave, puna
hulumtuese dhe studimet e rastit té nxénésve kané njé ndikim té dukshém né formimin e tyre si
profesionisté té ardhshém.

Rekomandohet gé né trajtimin e Rezultateve Mésimore teorike té moduleve té pérdoren
metoda té tilla si ligiérata, dhénia e shembujve, zgjidhja e problemit teorik, dhénia e detyrave et;.
Ndérsa né trajtimin e Rezultateve Mésimore praktike té pérdoren kryesisht demonstrimi nga
mésimdhénési, praktika e mbikéqyrur dhe praktika e pavarur e nxénésve.

Mésimdhénésit qé trajtojné modulet profesionale duhet té respektojné individualitetin e
nxénésve duke nxitur pérparimin e shpejté té nxénésve té pérparuar dhe duke mbéshtetur
nxénésit e prapambetur me veprimtari mésimore te vec¢anta.



Né kushtet e mungesés sé mjediseve reale té punés pér praktikimin e nxénésve, rekomandohet
gé né shkollat e mesme profesionale té krijohen mjedise té simuluara té punés.

Shkollat e mesme profesionale duhet té krijojé lidhje té ngushta me bizneset lokale gé kryejné
veprimtari né kualifikimet profesionale pérkatése, pér té mundésuar praktikimin e nxénésve dhe
marrjen e informatave pér zhvillimet né profesionet pérkatése.

Pérsa i pérket vlerésimit té nxénésve, rekomandohet té pérdoren metoda dhe instrumente
vlerésimi gé nxisin krijimin e kompetencave té nxénésve, shmangin subjektivizmin né vlerésim
dhe tregojné arritjet reale té tyre. Me réndési éshté vlerésimi i vazhdueshém dhe ai
pérfundimtar, ku format, metodat dhe instrumentet e vlerésimit pérzgjidhen apo hartohen nga
veté mésimdhénésit. Duhet té synohet vlerésimi i arritjeve i bazuar né kriteret (ku arritjet e
nxénésit krahasohen me standardet e paracaktuara) dhe té shmanget sa mé shumé té jeté e
mundur vlerésimi i bazuar né renditjen (ku nxénésit krahasohen me njéri-tjetrin). Metodat dhe
instrumentet e vlerésimit qé rekomandohen jané: pyetjet — pérgjigiet me gojé, pyetjet -
pérgjigjet me shkrim, detyrat me shkrim, vézhgimi i veprimtarisé sé nxénésve, listat e kontrollit
té veprimtarive praktike dhe té produkteve té punés, projekte pér vlerésimin etj.

Lista e kontrollit duhet té jeté instrumenti bazé pér vlerésimin e shprehive praktike té nxénésve,
té testuara né situata pune reale apo té simuluara.

Mésimdhénésit duhet té pérgatisin Instrumentet e vlerésimit té€ nxénésve pér ¢do Rezultat
Mésimor té paragitur né pérshkruesit e moduleve profesionale, duke u bazuar né Kriteret e
vlerésimit pérkatése.

Né rastin e nxénésve me aftési té kufizuara, mésuesit duhet té pérshtatin programet e
hollésishme té moduleve profesionale né pérputhje me mundésité fizike té kétyre nxénésve, si
dhe té krijojné kushte té pérshtatshme pér zbatim.

Né pérgjithési, si pér procesin mésimor, ashtu edhe pér vlerésimin e nxénésve, duhet té synohen
forma dhe metoda qé e vendosin nxénésin né qendér té veprimtarive mésimore dhe e
shndérrojné rolin e mésimdhénésit nga njé lektor i thjeshté, né njé organizator, mbikéqyrés,
nxités dhe vlerésues i veprimtarisé sé nxénésve.
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Pérshkruesit e moduleve profesionale

Lémi: Teknologji ushgimore
Profili: Pérpunues i prodhimeve ushgimore

Klasa X

(17 oré né javé / 59.5 kredi)

Klasa dhjeté ka pesé module té praktikés profesionale, té ndara sipas oréve, si mé poshté:

Modulet e praktikés profesionale Oré (javé, vit)
1 Bazat e teknologjisé ushgimore 1 6 (210)
2 Bazat e teknologjisé ushgimore 2 4 (140)
3 Kimi Analitike 2 (70)
4 Mikrobiologji ushgimore 2 (70)

5 Léndé zgjedhore profesionale (1) 1(35)



PERSHKRUESI | MODULIT: “BAZAT E TEKNOLOGJISE USHQIMORE 1”
(21 KREDI -210 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:

RM1: Nxénési pérshkruan réndésiné dhe rolin qé ka uji né industriné ushgimore

RM2: Nxénési pérshkruan réndésiné dhe llojet e ambalazheve né industrité ushgimore
RM3: Nxénési pérshkruan karakteristikat e pérgjithshme té léndéve té para ushqgimore me

prejardhje bimore (parimet e ushqimit té drejté te njeriut)
RM4: Nxénésizbaton rregullat higjieno-shéndetésore né puné dhe mbron mjedisin
RMb5: Nxénési pranon, klasifikon dhe deponon Iéndét e para ushgimore
RM6: Nxénési bén pérgatitjen e Iéndéve té para ushgimore, ndihmése dhe shtesave
RM7: Nxénési kryen ambalazhimin dhe paketimin e prodhimeve ushgimore

RM1: Nxénési pérshkruan réndésiné dhe rolin qé ka uji né industriné ushqimore
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té tregojé se cila éshté réndésia dhe roli i ujit né industriné ushgimore me prejardhje bimore;
- té tregojé se cilat jané kriteret pér pérdorimin e ujit né industriné ushgimore bimore;
- té tregojé kriteret pér pérgatitjen e ujit sipas kérkesave, llojit dhe pérshtatjes sé prodhimit;
- té béjé dezinfektimin (klorim) e ujit;
- té kontrollojé cilésiné e ujit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérdorimi i ujit né industriné ushgimore dhe burimet e tij.
- Trajtimi i ujérave né pérshtatje té kérkesave té prodhimit.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Laboratori me pajisje
- Punétoria e shkollés
- Industria e pérpunimit
- Prodhime ushgimore te llojeve té ndryshme.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mjetet vizuale.

RM2: Nxénési pérshkruan réndésiné dhe llojet e ambalazheve né industrité ushgimore.
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé rolin dhe réndésiné e ambalazhimit te prodhimeve ushqgimore;
- tétregojé kérkesat dhe kontrollin e ambalazheve ge pérdorén né industrité ushgimore;
- té tregojé ményrén e pérgatitjes sé ambalazheve né rast té pérdorimit té sérishém té tyre;
- té pérzgjedhé ambalazhet sipas kérkesave té prodhimit;
- té vlerésoj ambalazhet para pérdorimit sipas kérkesave te prodhimit
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Kontrolli (vlerésimi) i ambalazheve.
- Pérgatitja e ambalazheve.
- Meényrat e ambalazhimit
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Punétoria e shkollés.
- Industria e pérpunimit.
- Ambalazhe té ndryshme.
- Prodhime ushgimore te llojeve té ndryshme.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mjetet vizuale.
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RM3: Nxénési pérshkruan karakteristikat e pérgjithshme té Iéndéve té para ushgimore me
prejardhje bimore (parimet e ushqgimit té drejté té njeriut)
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té shpjegojé se cila éshté réndésia e drithérave né té ushqyerit e njeriut;

- té pérshkruajé klasifikimin botanik té grurit dhe té misrit;

- té dallojé llojet e drithérave gé kultivohen né vendin tonég;

- té pérshkruajé ndértimin dhe pérbérjen kimike té kokrrés sé drithit;

- té tregojé se cilat jané ményrat e ruajtjes sé drithérave;

- té dallojé llojet e bishtajoreve qé kultivohen né vendin tonég;

- té tregojé pérbérjen kimike té bishtajoreve;

- té tregojé vlerén energjetike té bishtajoréve;

- té tregojé cilét jané bimét kryesore qé pérdoren pér prodhimin e vajit;

- té shpjegojé réndésiné e biméve vajore;

- té tregojé pérbérjen kimike dhe vlerén ushqyese té biméve pér prodhimin e vajit;

- té tregojé karakteristikat gé pércaktojné cilésiné e biméve vajore;

- té tregojé se cilat jané bimét gé pérdoren pér prodhimin e amidonit, sheqerit dhe alkoolit, llojet

e tyre pér secilin produkt, réndésiné e kétyre biméve;
- tétregojé se cila éshté pérbérja kimike dhe vlera ushqyese e biméve qé pérdoren pér prodhimin
e amidonit;

- té tregojé se cilat jané |éndét bazé qé pérdoren pér prodhimin e birrés;

- té tregojé se cila éshté pérbérja anatomike e kokrrés sé elbit;

- tétregojé se cila éshté pérbérja kimike e kokrrés sé elbit;

- té tregojé se ¢'éshté lupuli dhe cila éshté réndésia e tij né bérjen e birrés;

- té tregojé se cila éshté réndésia e kultivimit té kérpudhave;

- té tregojé se cilat jané llojet e kérpudhave gé pérdoren pér ushqgim;

- té tregojé se cilat jané vlerat ushqyese té kérpudhave;

- té tregojé se cila éshté réndésia e peméve dhe perimeve né dietén e njeriut;

- té tregojé se cila éshté ndarja dhe klasifikimi i peméve dhe perimeve;

- té tregojé se cila éshté pérbérja kimike dhe vlera ushqyese e peméve dhe perimeve;

- té tregojé se cila éshté réndésia e rrushit pér prodhim vere dhe pér tryezé;

- té tregojé se cilat jané karakteret kryesore té rrushit;

- té tregojé se cila éshté struktura mekanike e rrushit;

- té tregojé se cila éshté pérbérja kimike e rrushit dhe vlerat ushqgyese té tij;
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Karakteristikat dalluese té prodhimeve bimore.

- Pérbérja dhe vlerat ushqyese té prodhimeve bimore

- Grumbullimi dhe ruajtja e prodhimeve bimore.
Kushtet e nevojshme:

- Klasa mésimore.

- Kompjuter dhe materiale didaktike.

- Punétoria e shkollés.

- Industria e pérpunimit.

- Laboratori me pajisje.

- Prodhime ushgimore bimore te llojeve té ndryshme.

- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).

- Mijetet vizuale
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RM4: Nxénési zbaton rregullat higjieno-shéndetésore né puné dhe mbron mjedisin.
Nxénési duhet té jeté i afté:

té zbatojé rregullat higjieno-shéndetésore né pung;

té pérdoré pajisjet dhe veshjet pér mbrojtje né puné;

té aplikojé praktikat mé té mira dhe mé té sigurta né puné;

té zbatojé me kujdes udhézimet e prodhuesve té pajisjeve;

té identifikojé rreziget e mundshme né vendin e punés;

té parandalojé dhe pérmirésojé rreziget né puné;

té bén fshirjen dhe larjen e dyshemeség;

té bén dezinfektimin e mureve dhe tavaneve;

té pérdoré mjetet larése sipas kritereve;

té pérdoré mjetet dezinfektuese sipas kritereve;

té eliminojé, largojé Iéndét e para gé nuk i plotésojné kushtet;
té béjé menaxhimin e miré té mbetjeve ushgimore;

té béjé trajtimin e miré té Iéndéve larése e dezinfektuese;

té mirémbajé infrastrukturén dhe mjetet transportuese;

té paratrajton dhe trajton ujérat e shkarkuara né pérshtatje me kérkesat gé ka industria
ushgimore pér mbrojtjen e mjedisit;

té grumbullon, seleksionon dhe trajton llojet e mbeturinave;

té largon dhe vendos mbeturinat né vendin e paraparé;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérdorimi i drejt i veshjeve né puné.

Pérdorimi i drejt i pajisjeve né puné.

Aplikimi i praktikave té mira higjienike.

Eliminimi, largimi i IEndéve té para qé nuk i plotésojné kushtet.
Mirémbaijtja e infrastrukturés dhe mjeteve transportuese.
Menaxhimi i drejté i mbetjeve ushgimore.

Pérdorimi i drejté i léndéve larése e dezinfektuese.

Zbatimi i rregullave né puné dhe mbrojtja e mjedisit

Kushtet e nevojshme:

Punétoria e shkollés

Repartet e industrisé ushgimore.

Pajisjet, stabilimentet, makinerité.

Mijetet larése dhe dezinfektuese.

Mjetet transportuese.

Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore, katalogé dhe udhézime pér pérdorimin e mjeteve larése dhe
dezinfektuese.

Udhézues pér rregullat higjieno shéndetésore dhe siguriné né puné.

Literaturé, udhézues, katalogé pér réndésiné dhe ményrat e mbrojtjes sé mjedisit.
Mjetet vizuale,

Fletéraport pér puné.
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RMS5: Nxénési pranon, klasifikon dhe deponon Iéndét e para ushqimore
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérzgjedhé veglat dhe materialin e nevojshém;

- té caktojé lokacionin pér pranimin e Iléndéve té para ushgimore;

- té pastrojé dhe dezinfektojé vendin e pranimit;

- télargojé pjesét e padobishme nga Iéndét e para ushgimore;

- té béjé klasifikimin e [éndéve té para ushgimore;

- té kontrollojé treguesit organo-leptik dhe fiziko-kimik té Iéndéve té para ushgimore;

- té pranojé |éndét e para ushgimore;

- té kryejé matje té sakta gjaté pranimit té |léndéve té para bimore;

- té regjistrojé léndét e para;

- té caktojé vendin mé té pérshtatshém pér ruajtjen e Iéndéve té para ushgimore;

- té transportojé Iéndét e para ushgimore né vendin e deponimit apo pérpunimit;

- té sistemojé |éndét e para ushgimore né depot e ruajtjes;

- té léshojé né veprim stabilimentet e ajrimit né momentin e duhur;

- té kontrollojé dhe mirémbajé temperaturén;

- té kontrollojé lagéshtiné dhe shtypjen né depo;

- té kontrollojé kohé pas kohe |éndét e para gjaté ruajtjes;

- télargojé me kujdes Iéndét e para té démtuara;

- té zbatojé planin e hedhjes sé Iéndéve té para té démtuara;

- té béjé pérzgjedhjen dhe pastrimin e ambalazhit sipas kérkesés;

- té largojé ambalazhet me defekte;

- té ambalazhojé |éndét e para sipas kérkesave;

- té respektojé rregullat e kujdesit teknik e t& mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés dhe manipulimi i tyre.

- Dezinfektimi i enéve dhe mjedisit e punés.

- Pranimiiléndéve té para ushgimore.

- Klasifikimi i léndéve té para ushgimore.

- Analizimi i Iéndéve té para ushgimore.

- Ambalazhimi dhe deponimii |éndéve té para ushgimore.

- Zbatimi i rregullave té sigurisé dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Fermé bujgésore.

- Industri ushgimore.

- Makina pér klasifikim, ambalazhim dhe dezinfektim.

- Depo pér ruajtje.

- Komplet ambalazhe dhe pajisje té nevojshme.

- Mijetet transportuese.

- Katalogé dhe udhézime pér pérdorimin e makinave té nevojshme pér pranimin, klasifikimin dhe

ambalazhimin e Iéndéve té para bimore e bimore.
- Materiale vizuale.
- Fletéraport pér puné.

RM6: Nxénési bén pérgatitjen e Iéndéve té para ushqimore, ndihmése dhe shtesave
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés
- té dezinfektojé enét e mjedisin e punés sipas kérkesave higjeno-sanitare;
- té seleksionojé pemét pér prodhimin e Iéngjeve, recelit, kompostos, marmelatés
- télajé pemét dhe perimet;
- té hegé bérthamat dhe cipat;
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- té pérgatit Iéndét shtesé sipas kérkesave té prodhimit
- té seleksionojé me kujdes perimet pér prodhimin e marinadave;
- té seleksionojé me kujdes perimet pér prodhimin e turshive;
- té hedhé |éndén e paré dhe ndihmése né brumé-gatuese
- té nxjerré brumin nga brumé-gatuesja;
- té sistemojé tavat pér pjekjen e bukés;
- té aplikojé metoda té ndryshme pér formésimin e bukéve;
- té sistemojé bukét pas pjekjes
- té pastrojé mishin e kafshéve dhe shpezéve;
- té transportojé mishin né vendin e pérpunimit;
- té pastrojé mishin nga kockat;
- té copétojé mishin;
- té ndajé mishin pér kuter dhe pérzierés;
- té hedhé mishin né kuter;
- té hedhé mishin né pérzierése;
- té kryejé matje té sakta té véllimeve té qumeéshtit sipas kérkesés;
- té filtrojé quméshtin;
- té pérgatisé mjetet pér zierjen e quméshtit;
- té hedhé quméshtin né kazanin e zierjes;
- té kontrollojé me kujdes procesin e ngrohjes sé quméshtit;
- té pérgatisé ambalazhet pér mbushje sipas procedurave standarde;
- té etiketojé ambalazhet;
- té vendosé produktet e ambalazhuara né kutité e ambalazhit;
- té magazinojé produktin e ambalazhuar;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Zbatimi i rregullave dhe kritereve mbi mjetet larése dhe dezinfektuese.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Kryerja e operacioneve pérgatitore.
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.
- Deponimi dhe ruajtja.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:
- Repartet pérpunuese té Iéndéve té para ushgimore,
- Mjete pune, makineri pér kryerjen e proceseve parapérgatitore.
- Makina pér klasifikim, ambalazhim dhe dezinfektim.
- Depo pér ruajtje.
- Komplet ambalazhe dhe pajisje té nevojshme.
- Mijetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Materiale studimore.
- Katalogé dhe udhézime pér pérdorimin e makinave té nevojshme pér pranimin, klasifikimin dhe
ambalazhimin e Iéndéve té para ushgimore.
- Fletéraport pér puné.
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RM7: Nxénési kryen ambalazhimin dhe paketimin e prodhimeve bimore
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérzgjedhé mjetet e punés
- té pérzgjedhé e ambalazhit sipas kérkesés;
- té béjé pastrimin e ambalazheve para pérdorimit;
- té béjé kontrollimin e ambalazheve;
- té largojé ambalazhet me defekte;
- té pérgatit ambalazhet pér etiketim;
- tévendos etiketat né ambalazhe;
- té vendos datén e prodhimit dhe skadimit ne etiketé
- té paketojé prodhimet;
- té caktojé vendin mé té pérshtatshém pér ruajtjen e Iéndéve té para ushgimore;
- tétransportojé Iéndét e para ushgimore né vendin e deponimit ;
- té sistemojé |éndét e para ushgimore né depot e ruajtjes;
- téléshojé né veprim stabilimentet e ajrimit né momentin e duhur;
- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérzgjedhja dhe pérgatitja e ambalazhit.
- Ambalazhimi i |léndéve té para sipas kérkesave.
- Vendosja e etiketave.
- Meényrat e paketimit té prodhimeve ushgimore.
- Sistemimi i |éndéve té para ushgimore né depo.
- Léshimi né veprim i pajisjeve né depot pér ruajtje.
- Zbatimi i rregullave té sigurisé sé punés.
Kushtet e nevojshme:
- Industri ushgimore.
- Makina pér klasifikim dhe etiketim.
- Depo pér ruajtje.
- Komplet ambalazhe dhe pajisje té nevojshme.
- Mijetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Katalogé dhe udhézime pér pérdorimin e makinave té nevojshme pér pranimin, klasifikimin dhe
ambalazhimin e |éndéve té para bimore e shtazore.
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PERSHKRUESI | MODULIT: “BAZAT E TEKNOLOGIJISE USHQIMORE 2”
(14.0 KREDI - 140 ORE MESIMORE)

Nxénési pérshkruan réndésiné e higjienés né industriné ushgimore dhe mbrojtjen e mjedisit
Nxénési pérshkruan karakteristikat e pérgjithshme té Iéndéve té para ushgimore me
prejardhje shtazore

Nxénési pérshkruan réndésiné dhe karakteristikat e pérgjithshme té aditivéve dhe

konservanseve té cilat pérdoren né prodhimet shtazore
Nxénési teston pajisjet para fillimit té punés

Nxénési pérgatit dhe Iéshon pajisjet pér puné

Nxénési lané dhe pastron pajisjet e punés

RM1: Nxénési pérshkruan réndésiné e higjienés né industriné ushqgimore dhe mbrojtjen e mjedisit
Nxénési duhet té jeté i afté:

té shpjegojé réndésiné e higjienés sé mjedisit né vendin e punés;

té pérshkruaj réndésiné e higjienés personale té punonjésve té industrisé ushgimore;
té tregojé ményrén e mbajtjes sé higjienés né industriné ushgimore;

té aplikojé masat higjieno-shéndetésore né puné

té tregojé se cilét jané faktorét gé ndikojné né ndotjen e mjedisit;

té tregojé se cilat veprime duhet té ndérrmirren pér parandalimin e ndotjes sé mjedisit;
té tregojé se cilat jané ményrat e paratrajtimit dhe té trajtimit té llojeve té ujérave té shkarkuara
né industriné ushgimore;

té tregojé sé ¢’'faré efekti negativ kané mbeturinat né industriné ushgimore;

té tregojé se si duhet té béhet sortimi, klasifikimi dhe sistemimi i mbeturinave;

té klasifikojé mbeturinat;

té deponojé mbeturinat né vendin e duhur;

té pastrojé mjetet dhe vendin e punés.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérshkrimi i masave shéndetésore né industriné ushgimore (kérkesat higjieno-shéndetésore né
prodhim).

Pérshkrimi i higjienés sé mjedisit dhe higjienés personale e punonjésve té industrisé ushqgimore.
Klasifikimi dhe sistemimi i mbeturinave.

Pastrimi i mjedisit té punés, teknika e larjes dhe dezinfektimit

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Kompjuter dhe materiale didaktike.

Punétoria e shkollés.

Industria e pérpunimit.

Laboratori me pajisje.

Pajisje dhe uniformé té punés.

Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
Mijetet vizuale.
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RM2: Nxénési pérshkruan karakteristikat e pérgjithshme té Iéndéve té para ushqimore me
prejardhje shtazore
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé réndésiné e zhvillimit té blegtorisé dhe shpeztarisé;
- té tregojé réndésiné e mishit si [éndé e pare;
- té tregojé ményrén e pérfitimit té mishit te kafshéve dhe shpezéve;
- té tregojé pérbérjen kimike dhe vetit e mishit té kafshéve dhe shpezéve;
- té tregojé vlerén ushqgyese té mishit si léndé e pare;
- té tregoje llojet dhe pérbérjen kimike té peshqve;
- té tregojé vlerat ushqyese te peshqve;
- té tregojé ndértimin e kokrrés sé vezéve dhe karakteristikat e tyre;
- té tregojé réndésiné e vezéve si ushqim;
- té tregojé vlerat ushqyese té vezéve;
- té shpjegojé quméshtin si léndé e pare;
- tétregojé pérbérjen fiziko kimike té qumeéshtit;
- té tregojé ményrat e grumbullimit, transportimit dhe ruajtjes sé quméshtit deri ne pérpunimin e
tij;
- té tregojé ményrat e ruajtjes sé qumeéshtit;
- té shpjegojé réndésiné e zhvillimit té bletarisé
- té tregojé pérbérjen kimike dhe vlerén ushqyese té mjaltit;
- té tregojé karakteristikat organo-leptike té& mjaltit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérfitimi, pérbérja dhe vetité e mishit té kafshéve si Iéndé e paré.
- Pérfitimi, pérbérja dhe vetité e mishit té shpezéve si Iéndé e paré.
- Grumbullimi, transportimi dhe ruajtja e qumeéshtit deri né pérpunim.
- Karakteristikat organo-leptike té mjaltit.
- Pércaktimi i vlerave ushqgyese té vezéve dhe peshkut.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Punétoria e shkollés.
- Industria e pérpunimit.
- Laboratori me pajisje.
- Prodhime ushgimore shtazore te llojeve té ndryshme.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mijetet vizuale.

RM3: Nxénési pérshkruan réndésiné dhe karakteristikat e pérgjithshme té aditivéve dhe
konservanseve té cilat pérdoren né prodhimet shtazore

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té shpjegoj parimet e pérdorimit té aditivéve dhe konservanséve sipas prodhimeve;

- té tregojé qéllimin e pérdorimit té aditivéve dhe konservanseve ne industrité ushgimore

shtazore;

- té tregojé llojet e aditivéve dhe konservanséve gé pérdorén né prodhimet shtazore.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérshkrim i parimeve pér pérdorimin e shtesave ushqgimore (pérdorimii tyre sipas kritereve).
Kushtet e nevojshme:

- Klasa mésimore

- Kompjuter dhe materiale didaktike

- Punétoria e shkollés

- Prodhime ushgimore te llojeve té ndryshme.
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- Aditivét dhe konservanésit.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mjetet vizuale.

RM4: Nxénési teston pajisjet para fillimit té punés
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té zbatojé udhézuesit mbi pérdorimin e pajisjeve té punés;

- té njohé pajisjet e punés;

- té pérzgjedh mjetet mbrojtése pér puné sipas profesionit;

- té kontrollojé gjendjen teknike té pajisjeve té punés;

- té kontrollojé gjendjen higjienike té pajisjeve té punés;

- té evidentojé problemet e mundshme né fletraportin e punés;

- tériparojé defektet e lehta né rast nevoje;

- té zévendésojé pjesét e prishura té pajisjeve dhe stabilimenteve me ato funksionale;

- té raportojé pér defektet tek pérgjegjési;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik si dhe té ruajtjes sé mjedisit
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Kontrollimi i rregullt i pajisjeve dhe stabilimenteve.

- Riparimi i defekteve té pajisjeve.

- Zévendésimii pjeséve té démtuara

- Zbatimi i rregullat e sigurimit teknik e té ruajtjes sé mjedisit
Kushtet e nevojshme:

- Industria ushgimore.

- Pajisjet dhe veshjet pér siguri né puné.

- Mjetet dhe materialet e nevojshme pér aplikimin e ndihmés sé paré né rast nevoje.

- Pajisjet dhe stabilimentet teknologjike.

- Materiale té shkruara (manuale, rregullore, katalogg).

- Mijetet vizuale.

RMS5: Nxénési pérgatit dhe Iéshon pajisjet pér puné
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té planifikoj géllimin e veprimtarisé sé punés me pajisje;
- té pérzgjedhé pajisjet dhe stabilimentet pér pérdorim varésisht nga lloji i punés né industriné
ushgimore;
- té vé né pozicionin e duhur pajisjet pér pérdorim;
- té pércaktojé sasiné e produktit né pérputhshméri me kapacitetin e pajisjeve ;
- té programojé dhe startojé procesin e punés me pajisjet konkrete;
- té pércjellé gjaté gjithé kohés sé punés funksionalitetin e pajisjeve;
- té ndérpresé pérkohésisht procesin e punés sé pajisjeve né rast té avarisé;
- té evidentojé problemet ne fletraportin e punés;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik si dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Pércjellja e vazhdueshme e funksionimit té makinerive.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
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Kushtet e nevojshme:
- Industria ushgimore.
- Pajisjet dhe veshjet pér siguri né puné.
- Mjetet dhe materialet e nevojshme pér aplikimin e ndihmés sé paré né rast nevoje.
- Pajisjet dhe stabilimentet teknologjike.
- Materiale té shkruara (manuale, rregullore, katalogég).
- Mjetet vizuale.

RM6: Nxénési lané dhe pastron pajisjet e punés
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérzgjedhé pajisjet dhe mjetet e punés;

- té lexojé udhézuesin mbi pérdorimin e mjeteve larése;

- té lexojé udhézuesin mbi pérdorimin e mjeteve dezinfektuese;

- té zbatojé me pérpikéri udhézimet e pérdorimit;

- té kontrollojé gjendjen higjienike te pajisjeve té pérdorura;

- té pérzgjedhé mjetet larése dhe dezinfektuese;

- té pérdoré sipas kritereve mjetet larése;

- té pérdoré sipas kritereve mjetet dezinfektuese;

- té pastroj veglat e punés;

- té vendos mjetet e punés né vendet e duhura dhe sigurta;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik si dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pastrimi i pajisjeve dhe stabilimenteve sipas kritereve.

- Pérzgjedhja e pajisjeve dhe mjeteve larése.

- Pérzgjedhja e pajisjeve dhe mjeteve dezinfektuese.

- Zbatimi i rregullave té sigurimit teknik e té ruajtjes sé mjedisit .
Kushtet e nevojshme:

- Industria ushgimore.

- Pajisjet dhe veshjet pér siguri né puné.

- Mjetet dhe materialet e nevojshme pér aplikimin e ndihmés sé paré né rast nevoje.

- Pajisjet dhe stabilimentet teknologjike.

- Materiale té shkruara (manuale, rregullore, katalogé).

- Mijetet vizuale
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PERSHKRUESI | MODULIT: “KIMI ANALITIKE” (7.0 KREDI -70 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:

RM1:
RM2:
RM3:

RM4:
RMb5:
RMeé:
RM7:

Nxénési shpjegon bazat teorike té kimisé analitike
Nxénési shpjegon reaksionet jonike

Nxénési pérshkruan analizén kimike cilésore

Nxénési pérshkruan kiminé analitike sasiore

Nxénési pérshkruan metodat gravimetrike té analizés
Nxénési pérshkruan metodat vellimetrike té analizés
Nxénési pérshkruan metodat instrumentale té analizés

RM1: Nxénési shpjegon bazat teorike té kimisé analitike
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té shpjegojé klasifikimin e metodave analitike;

- té theksojé vetité e tretésirave ujore;

- té pérshkruajé elektrolitet dhe llojet e elektroliteve;

- té shpjegojé shpérbashkimin elektrolitik;

- té pérshkruajé reaksionet dhe ekuacionet kimike.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Kilasifikimi i metodave analitike.

- Dallimi i vetive té tretésirave.

- Hustrimi i shpérbashkimit elektrolitik.

- Barazimi i reaksioneve kimike.

- Zbatimi i ligjit té veprimit té masave
Kushtet e nevojshme:

- Klasa mésimore.

- Punétoria e shkollés.

- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Tekstiiléndés sé kimi analitike,

- Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.

- Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit

- Sllajde, skema té ndryshme

RM2: Nxénési shpjegon reaksionet jonike
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé ekuilibrin kimik;
- té shpjegojé tretshmériné dhe produktin e tretshmérisé pér substancat e ndryshme kimike;
- té shpjegojé procesin e neutralizimit dhe hidrolizés;
- té shpjegojé tretésirat buferike dhe indikatorét.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Analizimi i faktoréve gé ndikojné né ekuilibér.
- llustrimi i tretshmérisé dhe produktit té tretshmeérisé.
- Dallimi i neutralizimit dhe hidrolizés.
- Kategorizimi i tretésirave buferike.
- Ndarja e llojeve té indikatoréve.
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Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Punétoria e shkollés
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Tekstiiléndés sé kimi analitike,
- Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.
- Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbaijtjen e kapitullit
- Sllajde, skema té ndryshme

RM3: Nxénési pérshkruan analizén kimike cilésore
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé rrugét e analizés cilésore dhe kushtet né té cilat zhvillohen reaksionet analitike;
- té analizojé ndjeshmériné e reaksioneve analitike dhe klasifikimin e kationeve dhe anioneve né
grupe analitike;
- téidentifikojé kationet sipas grupeve analitike nga grupi i paré deri te grupi i pesté analitik;
- té identifikojé anionet sipas grupeve analitike nga grupi i paré deri te grupi i treté analitik.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Shqyrtimi i rrugéve té analizés cilésore.
- Njehsimi i kushteve né té cilat zhvillohet reaksioni.
- Shqyrtimi i ndjeshmérisé sé reaksioneve kimike.
- Kategorizimi i kationeve dhe anioneve né grupe analitike.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Punétoria e shkollés.
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Tekstiiléndés sé kimi analitike.
- Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.
- Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.
- Sllajde, skema té ndryshme.

RM4: Nxénési pérshkruan kiminé analitike sasiore
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé parimet e kimisé analitike kuantitative;
- té klasifikojé metodat kuantitative té analizés;
- té béjé dallimin né mes té analizés kimike kualitative (cilésore) dhe kuantitative (sasiore);
- té pérkufizojé termin analizé kimike;
- té shpjegojé metodat klasike té analizés kimike dhe metodat bashkékohore instrumentale té
analizés kimike
- té theksojé réndésiné e analizés kualitative dhe kuantitative
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Klasifikon metodat kuantitative te analizés
- Dallon analizén cilésore prej asaj sasiore
- llustron termin analize kimike
- Analizon rendésin e kimisé analitike
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Punétoria e shkollés
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
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- Tekstiiléndés sé kimi analitike,

- Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.

- Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit
- Sllajde, skema té ndryshme

RMS5: Nxénési pérshkruan metodat gravimetrike té analizés
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé parimet e kimisé analitike kuantitative;
- té klasifikojé metodat kuantitative té analizés;
- té béjé dallimin né mes té analizés kimike kualitative (cilésore) dhe kuantitative (sasiore);
- té pérkufizojé termin analizé kimike;
- té shpjegojé metodat klasike té analizés kimike dhe metodat bashkékohore instrumentale té
analizés kimike;
- té theksojé réndésiné e analizés kualitative dhe kuantitative.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Kilasifikimi i metodave kuantitative té analizés.
- Dallimi i analizés cilésore prej asaj sasiore.
- lHustrimi i termit analizé kimike.
- Analizimi i réndésisé sé kimisé analitike.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Punétoria e shkollés
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Tekstiiléndés sé kimi analitike.
- Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.
- Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.
- Sllajde, skema té ndryshme

RM6: Nxénési pérshkruan metodat vellimetrike té analizés
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérshkruajé parimet bazé té volumetrisé si metodé klasike e analizés dhe ndarjen e metodave
volumetrike;

- té shpjegojé pse metodat volumetrike nuk jané té sakta sa metoda e gravimetrisg€, por jané mé
té shpejta;

- té klasifikojé metodat e volumetrisé;

- téidentifikojé metodat e neutralizimit né bazé té reaksioneve pérkatése;

- té béjé ndarjen e kétyre metodave né bazé té tretésirés standarde qé pérdoret pér titullim;

- té shpjegojé pse metodat e formimit té precipitatit mund té pérdoren pér pércaktime sasiore;

- téidentifikojé tretésirat standarde dhe indikatorét qé pérdoren;

- té analizojé reaksionet e oksido-reduktimit qé pérdoren pér pércaktim sasior, ndarjen e
metodave redoks, tretésirat standarde gé pérdoren dhe indikatorét;

- té identifikojé disa nga metalet gé formojné komplekse stabile me ligand té ndryshém organik
(NTA, EDTA) si dhe cilat jané tretésirat standarde dhe indikatorét gé pérdoren gjaté kétyre
pércaktimeve;

- té analizojé ecuriné e analizés volumetrike, titullimin né prani té indikatoréve pérkatés, tretésirat
pér titullim dhe standardizimin e tyre, enét qé pérdoren pér analiza volumetrike dhe pérdorimin
e tyre;

- té llogarisé rezultatet né analizén volumetrike.
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Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Analizimi i vellimetrisé dhe parimeve té saj.

Shqyrtimi i metodave véllimetrike né bazé té reaksioneve kimike.
llustrimi i metodés sé neutralizimit acidimetri dhe alkalimetrik.
Kategorizimi i metodave té precipitimit né argjendometri.
Klasifikimi i metodave redoks né permanganometri dhe jodometri.
Zbérthimi i kompleksometrit.

Zgjedhja e detyrave né véllimetri.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Punétoria e shkollés.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i [éndés sé kimi analitike.

Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) etj.

Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.
Sllajde, skema té ndryshme.

RM7: Nxénési pérshkruan metodat instrumentale té analizés
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérkufizojé metodat instrumentale té analizés;

té rendisé metodat instrumentale té analizés;

té shpjegojé se ku bazohen metodat instrumentale;

té theksojé se metodat optike pérdoren pér pércaktime sasiore né disa raste té analizés kimike;
té béjé krahasimin né mes té elektroliteve dhe jo elektroliteve;

té dallojé procesin e jonizimit nga elektroliza dhe oksido-reduktimin né ményré gé té mund té
kuptoj proceset gé ndodhin né elektroda;

té pérshkruajé metodén e kromatografisé si metodé efikase té ndarjes dhe pércaktimit sasior té
sasive né gjurmé té shumeé substancave kimike dhe ndarjen e kromatografisé.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Dallimi i metodave optike té analizés.
Analizimi i metodave elektrokimike.
Shqgyrtimi i metodave kromatografike.
Kategorizimi i metodave kromatografike.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Punétoria e shkollés.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i Iéndés sé kimi analitike.

Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) etj.

Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.
Sllajde, skema té ndryshme.
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PERSHKRUESI | MODULIT: “MIKROBIOLOGIJIA USHQIMORE” (7.0 KREDI - 70 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:
RM1: Nxénésitregon gjallesat me organizém té thjeshté-mikroorganizmat
RM2: Nxénésishpjegon procesin e fermentimit dhe bazat ushqyese

RM3: Nxénési pérshkruan prishjen e ushgimeve nga mikroorganizmat

RM4: Nxénésitregon pér mikroflorén e prodhimeve ushgimore

RM5: Nxénési tregon sémundjet qé shkaktohen nga mikroorganizmat te njeriu
RM6: Nxénési kryen analiza mikrobiologjike né laborator

RM1: Nxénési tregon gjallesat me organizém té thjeshté-mikroorganizmat
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té tregojé gjallesat me organizém té thjeshté-mikroorganizmat;

- té dallojé gelizén prokariote nga ajo eukariote;

- té tregojé mjedisin ku jané té pérhapura mikroorganizmat;

- té tregojé réndésiné e mikroorganizmave pér natyrén dhe mjedisin;

- té shpjegojé viruset, ndértimin dhe problemet qé shkaktohen nga viruset;

- té shpjegojé bakteret, ndértimin dhe rolin e tyre né mjedis;

- té shpjegojé kérpudhat, klasifikimin, ndértimin dhe rolin e tyre né mjedis.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Kilasifikimi i gjallesave me organizém té thjeshté
- Kilasifikimi i baktereve, viruseve dhe kérpudhave.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Tekstiiléndés sé mikrobiologjisé, udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;j.
- Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.
- Mikroskop, sllajde, skema.

RM2: Nxénési shpjegon procesin e fermentimit dhe bazat ushqyese
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé rolin dhe réndésiné e fermentimit;
- té tregojé Iéndét bazé né industriné e fermentimit, ndarjen e tyre;
- té tregojé cilat jané Iéndét ndihmése né industriné e fermentimit;
- té shpjegojé bazat ushqgyese;
- té tregojé ményré e pérgatitjes sé bazave ushqyese;
- tétregojé llojet e bazave ushqyese.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Ndarja e léndéve bazé né industriné e fermentimit
- Pérgatitja e bazave ushqyese.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Tekstiiléndés sé mikrobiologjisé, udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) etj.
- Mikroskop, sllajde, skema.
- Industri pérpunuese
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RM3: Nxénési pérshkruan prishjen e ushgimeve nga mikroorganizmat
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé faktorét jashtém dhe té brendshém qgé ndikojné né zhvillimin e
mikroorganizmave;

té tregojé ményrat e ekzaminimit mikrobiologjik té artikujve ushgimoré;

té tregojé ményrat e ruajtjes nga insektet dhe myshget;

té tregojé ményrat e ruajtjes sé ushqimit nga prishja;

té tregojé ményrat e konservimit té ushqgimit;

té tregojé sémundjet infektive té shkaktuara te njeriu nga prishja e ushqgimit;

té tregojé mikroorganizmat qé shkaktojné prishjen e ushqgimit;

té tregojé ményrat e identifikimit té& mikroorganizmave gé shkaktojné prishjen e ushqimit;
té shpjegojé ményrén e mbrojtjes sé organizmit nga sémundjet infektive;

té shpjegojné sistemin mbrojtés imunitar;

té tregojé antibiotikét dhe ményrén e veprimit té tyre ndaj sémundjeve infektive;

té pérshkruajé ményrén e mbajtjes sé higjienés pér tu mbrojtur nga sémundjet infektive.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Ekzaminimi mikrobiologjik i artikujve ushgimor.

Mbrojtja e ushgimeve nga insektet dhe myshqet.

Ményrat e identifikimit té& mikroorganizmave gé shkaktojné prishjen e ushqimit.
Ruajtja dhe konservimi i ushgimeve

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Punétoria e shkollés.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

Teksti i IEndés sé mikrobiologjis€, udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.
Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.

Mikroskop, sllajde, skema

RM4: Nxénési tregon pér mikroflorén e prodhimeve ushgimore
Nxénési duhet té jeté i afté:

té tregojé pér mikroflorén e quméshtit dhe nénprodukteve té tij;

té tregojé pér mikroflorén e mishit dhe nénprodukteve té tij;

té tregojé pér mikroflorén e peshkut dhe prodhimeve te detit;

té tregojé pér mikroflorén e vezéve dhe nénprodukteve té tyre;

té tregojé pér mikroflorén e peméve dhe perimeve;

té tregojé pér mikroflorén e pijeve alkoolike dhe joalkoolike;

té tregojé pér mikroflorén e ushgimeve té pérziera (mielli,produktet e furrés,majoneza, salcat,
konservat).

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Analizimi i ushgimeve me prejardhje bimore.
Analizimi i ushgimeve me prejardhje shtazore

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Punétoria e shkollés.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Prodhime té ndryshme ushgimore me prejardhje bimore dhe shtazore.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

Teksti i Iéndés sé mikrobiologjis€, udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.
Diapozitiv dhe burime nga interneti lidhur me pérmbajtjen e kapitullit.

Mikroskop, sllajde, skema
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RMS5: Nxénési tregon sémundjet gé shkaktohen nga mikroorganizmat te njeriu
Nxénési duhet té jeté i afté:

té tregojé sémundjet e shkaktuara nga mikroorganizmat te njeriu;

té tregojé sémundjet dhe pasojat e tyre pér organizmin e njeriut;

té tregojé pér tuberkulozin dhe pasojat nga kjo sémundje;

té tregojé pér tifon e zorréve dhe pasojat nga kjo sémundje;

té tregojé pér SIDA dhe pasojat nga kjo sémundje;

té tregojé sémundjet venerike;

té shpjegojé ményrat dhe metodat higjienike, réndésiné e higjienés né mbrojtjen nga
mikroorganizmat;

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Aplikimi i praktikave té mira higjienike si dhe réndésia e higjienés né mbrojtjen nga sémundjet
Aplikimi i masave mbrojtése nga sémundjet.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

Teksti i IEndés sé mikrobiologjisé, udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.
Mikroskop, sllajde, skema.

RM6: Nxénési kryen analiza mikrobiologjike né laborator
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé mostrat pér analizé;

té pérgatisé terrenet ushqyese pér kultivimin e mikroorganizmave té caktuar;

té pérgatisé preparatet afatshkurtra dhe afatgjata pér vrojtimin e mikroorganizmave;

té vizatojé né fletore mikroorganizmat e vérejtur né preparate;

té zbatojé si duhet rregullat e sigurisé né puné dhe té ruajtjes sé mjedisit gjaté pércaktimit sasior
té substancave;

té vizatojé gelizat e vrugut té dhémbéve;

té vizatojé gelizat e gungzave té biméve bishtajore;

té vizatojé gelizat e mykut té bukés;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe té ruajtjes sé mjedisit;

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Matja dhe vézhgimi pér studime mikrobiologjike.
Pérdorimi dhe vézhgimi me mikroskop

Sterilizimi i mjeteve gé pérdoren né mikrobiologji
Mbjellja e mikroorganizmave né terrene ushqyese
Klasifikimi i gjallesave me organizém té thjeshté
Klasifikimi i baktereve, viruseve dhe kérpudhave

Kushtet e nevojshme:

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Terrene ushqyese, pjata petri, preparate té ndryshme kimike

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i [éndés sé mikrobiologjisé-praktikum.

Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;j.
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Pérshkruesit e moduleve profesionale

Lémi: Teknologji ushgimore
Profili: Pérpunues i prodhimeve ushgimore

Klasa Xl

(17 oré né javé / 59.5 kredi)

Klasa njémbédhjeté ka pesé module té praktikés profesionale, té ndara sipas oréve, si mé poshté:

Modulet e praktikés profesionale Oré (javé, vit)
1  Proceset themelore né industriné ushgimore 4 (140)
2  Teknologjia e pérpunimit té drithérave dhe té brumit 7 (245)
3  Teknologjia e pérpunimit té mishit 7 (245)

4  Léndé zgjedhore profesionale I 1(35)



PERSHKRUESI | MODULIT: “PROCESET THEMELORE NE INDUSTRINE USHQIMORE”
(KREDI 14- 140 ORE MESIMORE)

Nxénési tregon proceset themelore ne industriné ushgimore dhe bazat e hidraulikés
Nxénési tregon pér mbartjen sasisé sé lévizjes dhe mekanikés sé léngjeve, zhvendosjen e
lIéngjeve dhe ményrat e zhvendosjes sé Iéngjeve

Nxénési pérshkruan shkémbimin e nxehtésisé — Transmetimin e nxehtésisé né proceset e
teknologjisé ushgimore

Nxénési pérshkruan sistemet heterogjene té materialeve té ngurta, té pérzierjes dhe

emulgimit

Nxénési interpreton pér proceset e ndarjes me natyré mekanike dhe difuzive

Nxénési pérshkruan proceset e ruajtjes sé produkteve ushgimore népérmjet trajtimeve
termike te ftohjes dhe ngrohjes

Nxénési bén procesin e avullimit, distilimit , rektifikimit té Iéngut , absorbimin,
ekstraktimin dhe kristalizimin e tretésirés

RM1: Nxénési tregon proceset themelore ne industriné ushgimore dhe bazat e hidraulikés
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té tregojé paragitjen e koncepteve themelore ne industriné ushgimore;
- té pércakton klasat e produkteve ushgimore;
- té paraget konceptet baze te proceseve njési dhe klasifikimin e tyre dhe teoriné e modelimit.
- té tregojé vecorité pér bazat e hidraulikes madhésité dhe pérmasat;
- té klasifikojné proceset baze te hidraulikes, pércaktimet themelore , densitetin, peshén specifike,
presionin, kapacitetin termik temperaturén, diagramin e fazave té ujit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Tregimii llojeve té produkteve ushgimore.
- Tregimii llojeve té proceseve njési dhe klasifikimin e tyre dhe teoriné e modelimit.
- Dallimiillojeve té sistemeve té hidraulikés densitetin, peshén specifike, presionin, kapacitetin
termiktemperaturén, diagramin e fazave té ujit.
- Pércaktimi i vegorive pér bazat e hidraulikés.
Kushtet e nevojshme:
- Klasé mésimore.
- Materiale té shkruara.
- Mjete dhe materiale prezantuese dhe vizualizuese

RM2: Nxénési tregon pér mbartjen sasisé sé lévizjes dhe mekanikés sé léngjeve, zhvendosjen e
lIéngjeve dhe ményrat e zhvendosjes sé léngjeve
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té tregojé kuptimin pér mbartjen sasisé sé lévizjes dhe mekanikés sé léngjeve;
- té tregojé natyrén rrjedhésve ¢’éshté zhvendosja e Iéngjeve dhe si realizohet;
- té tregojé statikén e lIéngjeve, presionin hidrostatik;
- té dallojné pompat dhe karakteristikat kryesore té tyre;
- té tregojé vecorité e kapacitetin e pompés dhe lartésiné e thithjes;
- té tregojé vegorité e pérdorimin e pompés né ményré té drejté.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Dallimii né zbatimet e statistikés se Iéngjeve, manometrat.
- Dallimi i pompave dhe karakteristikat kryesore té tyre.
- Tregimi pér llojet e zhvendosjen e Iéngjeve.
- Pércaktimi i vegorive té pompave.
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Kushtet e nevojshme:
- Klasé mésimore.
- Kompjuter dhe mjete komunikimi.
- Térési té thjeshta té pompave té ndryshme.
- Materiale té shkruara.
- Mjete dhe materiale prezantuese dhe vizualizuese

RM3: Nxénési pérshkruan shkémbimin e nxehtésisé — Transmetimin e nxehtésisé né proceset e TU
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé shkémbimin e nxehtésisé;
- té pérshkruajé llojet e shkémbyesve te nxehtésisé;
- té pérshkruajé rendisin e faktoréve ge shkaktojné shkémbimin e nxehtésisé;
- té pérshkruajé réndésiné e koeficientit te transmetimit te nxehtésisé;
- té pérshkruajé humbjet e nxehtésisé;
- té theksojé arsyet e humbjes sé nxehtésisé.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Tregimi pér llojet e shkémbimit te nxehtésisé — tipat.
- Pérzgjedhja e llojeve té shkémbimit té nxehtésisé.
- Tregimi pér sipérfaget punuese té cifteve me friksion dhe forcat.
- Llogaritja e humbjes sé nxehtésisé.
- Dallimi i ményrave té shkémbimit té nxehtésisé.
Kushtet e nevojshme:
- Klasé mésimore.
- Skema, katalogé dhe maketa te ndryshme te shkémbimin e nxehtésisé.
- Materiale té shkruara.
- Mjete dhe materiale prezantuese dhe vizualizuese.

RM4: Nxénési pérshkruan sistemet heterogjene té materialeve té ngurta, té pérzierjes dhe
emulgimit
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té béjé klasifikimin e sistemeve te materialeve té ngurta;
- té tregojé vegorité e sistemeve té materialeve té ngurta: thérrmimi, bluarja dhe sitja;
- té béjé klasifikimin e sistemeve heterogjene apo te pérzierja;
- té tregojé vegorité e sistemeve té pérzierjes dhe emulgimit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Shpjegimi i llojeve té sistemeve heterogjene.
- Pércaktimi i vecorive té sistemeve heterogjene.
- Llogaritja e shpejtésisé sé té pérzierjes dhe emulgimit.
- Dallimiillojeve té materialeve té ngurta: thérrmimin , bluarjen dhe sitjen
Kushtet e nevojshme:
- Klasé mésimore.
- Materiale té shkruara.
- Mijete dhe materiale prezantuese dhe vizualizuese.

RMS5: Nxénési interpreton pér proceset e ndarjes me natyré mekanike dhe difuzive
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té klasifikojé materialin sipas natyrés mekanike Dekantimit, filtrimit, kristalizimin, avullimit,
tharjes dhe liofilizmit;
- té pérshkruajné proceset e ndarjes sé materialit me natyré mekanike si dekantimin, filtrimin,
kristalizimin, avullimin, tharjen dhe liofilizmin;

31



Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Shpjegimi i llojeve, detyrave té dekantimit, filtrimit, kristalizimit, avullimit, tharjes dhe liofilizmit.
Dallimi i makinave té cilat pérdorén pér mbushje dhe mbyllje.

Pércaktimi i madhésisé karakteristike té makinave dhe operacionet vepruese ndaj materialit.
Dallimi i proceseve té ndarjes mekanike nga ato difuzive.

Vizatimi i skemés sé makinave dhe operacionet vepruese ndaj materialit.

Kushtet e nevojshme:

Klasé mésimore.

Skema, katalogé dhe maketa te ndryshme té makinave té ndryshme.
Materiale té shkruara.

Mjete dhe materiale prezantuese dhe vizualizuese.

RM6: Nxénési pérshkruan proceset e ruajtjes sé produkteve ushgimore népérmjet trajtimeve

termike té ftohjes dhe ngrohjes

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajné metodat e pasterizimit dhe sterilizimit termik;

té pérshkruajné pajisjet e sterilizimit dhe pasterizimit;

té pérshkruajné sistemin e ambalazhimit aseptik;

té pérshkruajné pérdorimin e temperaturave te uléta né ruajtjen e produkteve ushgimore;
té pérshkruajné pérdorimin e mediumeve tjera pér ngrohje;

té pérshkruajné ftohjen dhe mediumet ge pérdorén pér ftohje;

té kryejné llogaritje té thjeshta té kapacitetit té tyre;

té pérshkruajné teknikat e sigurimit ge duhet te merren ne repartet e ngrohjes.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Shpjegimi pér tolerancat, kontrollimin e pajisjeve pér ngrohjen dhe ftohjen.
Krahasimi dhe zgjedhja e shkémbyesit.

Llogaritja e shkémbyesve té nxehtésisé.

Masat e sigurimit né repartet e shkémbimit té nxehtésisé

Kushtet e nevojshme:

Klasé mésimore.

Skema, katalogé me forma te ndryshme te pajisjeve pér ngrohjen dhe ftohjen.
Materiale té shkruara.

Mjete dhe materiale prezantuese dhe vizualizuese

RM 7: Nxénési bén procesin e avullimit, distilimit, rektifikimit té léngut, absorbimin, ekstraktimin
dhe kristalizimin e tretésirés
Nxénési duhet té jeté i afté:

té béjé procesin e avullimit;

té béjé procesin e distilimit;

té béjé procesin e rektifikimit;
té béjé procesin e adsorbimin;
té béjé procesin e ekstraktimin;
té béjé procesin e kristalizimit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Dallimi i proceseve té avullimit, distilimit, rektifikimit té Iéngut, adsorbimin, ekstraktimin dhe
kristalizimin e tretésirés dhe karakteristikat kryesore té tyre.

Pércaktimi i vegorive té avullimit, distilimit, rektifikimit té Iéngut, adsorbimin, ekstraktimin dhe
kristalizimin e tretésirés.

Pércaktimi i pérmbaijtjes sé lagéshtirés.

Llogaritja e sasisé sé ujit té lagur.

Pércaktimi i sasisé sé nxehtésisé qé éshté e nevojshme pér tharje.
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Pércaktimi i shpe h

Dallimi i llojeve té ndrysh

htet e nevojshm

Klasé mésimore.

Kompjuter dhe mjete komuni kimi.

Térési te thjesht omp drysh
Materiale té shk

Mjete dhe materia le prezantuese dhe vizua lizuese
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PERSHKRUESI | MODULIT: “TEKNOLOGIJIA E PERPUNIMIT TE DRITHRAVE DHE TE BRUMIT”
(24.5 KREDI - 245 ORE MESIMORE)

Nxénési pérshkruan teknologjiné e pérpunimit té drithérave
Nxénési pranon dhe analizon drithérat dhe prodhimet e tyre.
Nxénési pérpunon drithérat dhe pérfiton miellin

Nxénési pérpunon miellin, prodhon bukén dhe pjekurina furrtare

Nxénési pérpunon miellin dhe prodhon makarona
Nxénési pérpunon miellin dhe prodhon biskota
Nxénési pérgatit ushgime tradicionale nga mielli
Nxénési pérgatit torte dhe deserté nga mielli
Nxénési prodhon vajra dhe yndyra bimore

RM1: Nxénési pérshkruan teknologjiné e pérpunimit té drithérave
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé procesin tekniko- teknologjiké té prodhimit té miellit;
- té pérshkruajé géllimin e pastrimit té drithérave nga |éndét e huaja (papastértité);
- té theksojé veprimet kryesore né teknologjiné e bluarjes;
- té pérshkruajé karakteristikat kryesore té pajisjeve té teknologjisé sé pastrimit té drithérave;
- té pérshkruajé réndésiné e pérdorimit té makinave pér pastrimin e drithérave gé pérdoren né
fabrikat e miellit;
- té dallojé makinat pér pastrimin e drithérave gé pérdoren né fabrikat e miellit;
- té pérshkruajé ndértimin dhe funksionimin e makinave té bluarjes me cilindra;
- té dallojé llojet e sitave;
- té pérshkruajé veprimin e ajrit gjaté pastrimit dhe bluarjes.
- té pérshkruajé teknologjiné e ambalazhimit té prodhimeve furrtare;
- té dallojé materialin ge pérdoret pér ambalazhim;
- té tregojé kushtet gé duhet plotésuar materiali pér ambalazhim;
- té pérshkruajé parimet e pérgjithshme té ruajtjes sé prodhimeve furrtare;
- té tregojé metodat e ruajtjes sé prodhimeve furrtare;
- té tregojé kushtet gé duhen plotésuar nga lokalet pér depozitimin e prodhimeve furrtare;
- té pérshkruajé procesin e transportimit té prodhimeve furrtare;
- té tregojé mjetet transportuese té prodhimeve furrtare;
- té pérshkruajé rregullat e sigurisé né pune, higjieno-sanitare dhe mbrojtjes se mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pastrimi paraprak i drithérave.
- Pérgatitja e drithérave pér bluarje.
- Bluarja dhe sitja e drithérave.
- Pércaktimi i pérmasave té grimcave dhe té sités.
- Pérfitimi i miellit.
- Pérzgjedhja e ambalazheve sipas kérkesés sé prodhimit.
- Kontrollimi i ambalazheve.
- Ambalazhimi dhe deponimi i prodhimeve.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Reparte pérpunuese té prodhimeve té pérpunimit té drithérave, bukés, makaronave et;.
- Prodhime ushgimore té llojeve té ndryshme.
- Tekstiiteknologjisé ushgimore, rregullore (standarde) etj.
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RM2: Nxénési pranon dhe analizon drithérat dhe prodhimet e tyre
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé karakteristikat dhe pérbérjen kimike té drithérave dhe prodhimeve te tyre;
té pérshkruajé standardet e parametrave fiziko-kimik dhe mikrobiologjik mbi prodhimin
té pérshkruajé metodat e mostrimit dhe teknikat e analizimit

té pérgatisé materialet dhe pajisjet e duhura té punés;

té béjé inspektimin e ambientit, godinés, pajisjeve dhe veglave, |éndés sé paré

té raportojé pér inspektimin e bérg;

té béjé marrjen e mostrave drejté dhe sakté;

té klasifikojé dhe pérgatisé mostrat pér analizé

té kontrollojé ambalazhin (mbéshtjellésit) e prodhimeve furrtare;

té kontrollojé etiketén dhe vulén;

té kontrollojé pérshkrimin, formén dhe tipin e prodhimit;

té kontrollojé ngjyrén dhe pranin e ndryshimeve né sipérfage té produktit;

té vlerésojé aromén e Iéndéve té para dhe prodhimeve furrtare;

té kontrollojé shijen (b&jé prova) e léndéve té para dhe prodhimeve furrtare;

té kontrollojé konsistencén (géndrueshméring) e prodhimit;

té kontrollojé defektet e ndryshme (carjet, ndarjet etj) ne prodhimet furrtare;

té kontrollojé peshén specifike, temperaturén e shkrirjes, ngrirjes si dhe disa veti tjera te
|éndéve té para dhe prodhimeve furrtare;

té kontrollojé komponentét bazé té ushgimit: lagéshtiné, karbohidratet, proteinat, yndyrat,
lendet minerale, vitaminat, acidet, fermentet etj;

té béjé ekzaminimin mikrobiologjik té Iéndéve té para dhe prodhimeve furrtare;

té tregojé kufijté mikrobiologjiké qé konsiderohen té pérshtatshém pér ushqimin pérkatés;
té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulon me mjete dhe pajisje té punés

Inspektimi (kontrollimi) i lokaleve té pérgatitjes sé ushgimeve.
Inspektimi (kontrollimi) i industrive furrtare.

Pranimi, klasifikimi, deponimi i drithérave.

Marrja e mostrave.

Pérgatitja e mostrés pér analizé.

Zbatimi i rregullave té sigurisg, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Lokalet dhe industrité e ndryshme furrtare.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Pajisje laboratorike (speciale) pér marrjen e mostrave

Terrene ushqyese, pjata petri, preparate té ndryshme kimike

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i Iéndés sé mikrobiologjisé, kimisé-praktikum,

Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;j.

Materiale studimore.

Fletéraport pér puné.

Mjetet vizuale.

RM3: Nxénési pérpunon drithérat dhe pérfiton miellin
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé procesin tekniko-teknologjiké té prodhimit té miellit
té pérshkruajé karakteristikat kryesore té pajisjeve qé béjné pjesé né teknologjiné e pastrimit té
drithérave
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- té pérshkruajé veprimet kryesore né teknologjiné e bluarjes

- té pastrojé dhe dezinfektojé depot-siloset pér pranimin e drithérave;

- tévlerésojé cilésiné e drithérave né bazé té kritereve;

- té béjé pranimin dhe peshimin e drithérave té pranuar;

- té klasifikojé dhe sistemojé llojin e drithit pér pérpunim apo pér ruajtje né vendin pérkatés;

- té kontrollojé drithin gjaté ruajtjes;

- té zbatojé skemén teknologjike té pérgatitjes sé drithérave pér pérpunim;

- té béjé pastrimin e drithit nga |Iéndét e huaja;

- té béjé kondicionimin e drithit;

- té kryej bluarjen e drithérave me ané té makinave bluarése me cilindra;

- té zbatojé sitjen e drithit té bluar;

- té béjé ndarjen e miellit nga himet e drithit;

- té ambalazhojé miellin;

- té ruajé miellin né vend té pérshtatshém;

- té ambalazhojé himet e drithit;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pranimi dhe deponimi i drithérave.

- Pastrimi i drithérave

- Bluarja e drithit.

- Sitja e drithit té bluar.

- Pérgatitja e Miellit.

- Mbushja, ambalazhimi, etiketimi dhe deponimi i prodhimeve.

- Zbatimi rregullave té sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Industria e pérpunimit té drithérave.

- Pajisjet dhe veshjet pér siguri né puné.

- Mjetet dhe materialet e nevojshme pér aplikimin e ndihmés sé paré né raste nevoje.

- Pajisjet dhe stabilimentet teknologjike.

- Drithérat.

- Materiale té shkruara (manuale, rregullore, katalogé).

- Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;.

- Fletéraport pér puné.

- Mijetet vizuale.

RM4: Nxénési pérpunon miellin, prodhon bukén dhe pjekurina furrtare
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé léndét nistore dhe ndihmése qé pérdoren pér prodhimin e bukés;
- té rendité treguesit cilésor té miellit té bukés;
- té dallojé llojet e miellrave dhe tipet e miellrave sipas llojeve té drithérave;
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té bukés;
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés
- té pérzgjedhé artikujt ushqimore (Iéndét e para dhe shtesat) sipas recetés pér llojin e prodhimit;
- té pérdoré tharmin dhe shtesat sipas kritereve (normave dhe standardeve té lejuara);
- té hedhé |éndén e paré dhe ndihmése né brumé-gatuese;
- té nxjerré brumin nga brumé-gatuesja;
- té pérpunojé brumin sipas llojit té prodhimit;
- té peshojé dhe formésojé brumin sipas kérkesés dhe llojit té& prodhimit;
- té prodhon buké té bardhé dhe gjysmé té bardhé nga miellii grurit
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- té monitorojé procesin e fermentimit té brumit;

- té lyejé me kujdes tavat dhe format me vaj;

- té aplikojé temperaturat e duhura pér pjekjen e bukéve sipas llojit té prodhimit;

- té pércaktojé kohén e pjekjes dhe ndryshimet ge ndodhin pas pjekjes;

- té prodhon buké nga mielli i thekrés;

- té prodhon buké té zezg;

- té prodhon buké franceze;

- té prodhon buké austriake;

- té prodhon buké zvicerane et;.

- té prodhon kroasana me mbushje té ndryshme;

- té prodhon krofne me mbushje té ndryshme

- té ambalazhojé bukét pas pjekjes me géllim ruajtjen e freskisé se bukés;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pérzgjedhja dhe pérgatitja e Iéndéve té para.

- Pérzgjedhja dhe pérgatitja e shtesave.

- Pérgatitja e brumit (pérzierja e |éndéve) sipas recepturés.

- Pérpunimi (gatimi) i brumit.

- Peshimi dhe formésimi i brumit pér buké.

- Prodhimi i llojeve té ndryshme té prodhimeve furrtare.

- Pjekja e prodhimeve furrtare.

- Ambalazhimi, etiketimi dhe deponimi.

- Zbatimi i rregullave té sigurimit teknik, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Reparte pér prodhimin e bukés

- Mijete pune, makineri té ndryshme pér prodhim

- Lénda e paré dhe ndihmése

- Makina dhe materiale pér ambalazhim

- Mijetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.

- Mijetet vizuale

RMS5: Nxénési pérpunon miellin dhe prodhon makarona
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé skemén teknologjike té prodhimit té makaronave;
- té shpjegojé pse pér makarona pérdoret miell nga gruri i forté;
- té shpjegojé dallimin e bluarjes sé miellit pér makarona me até pér prodhimin e bukés;
- té shpjegoje se cilat jané Iéndét ndihmése pér prodhimi e makaronave.
- té shpjegojé efektin e shtesave pérmirésuese;
- té shpjegojé se ¢faré kérkesa duhet té plotésojé uji gé pérdoret pér brumin e makaronave
- té zbatojé recepturén pér prodhimin e makaronave;
- té pérgatisé léndét e para dhe shtesat pérmirésuese pér prodhimin e makaronave;
- té dozojé Iéndét e para dhe shtesat pérmirésuese;
- té harmonizojé miellrat;
- té pérgatisé shtesat pérmirésuese;
- té kontrollojé procesin e brumosjes, dozimit té miellit me ujé dhe shtesa pérmirésuese;
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- té kontrollojé procesin e presimit té brumit sipas formave té pérzgjedhura té makaronave;

- té béjé rregullimin e lagéshtisé dhe tharjen e makaronave;

- té béjé ftohjen graduale té makaronave deri né temperaturén e mjedisit;

- té prodhojé makarona té gjaté;

- té prodhojé makarona té shkurtra;

- té ambalazhojé, etiketojé dhe ruajé makaronat e prodhuara;

- té respektojé rregullat e sigurimit teknik e té ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit t&€ makaronave
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pérgatitja e Iéndéve té para dhe shtesave pérmirésuese pér prodhimin e makaronave.

- Gatimii brumit.

- Presimii brumit.

- Formimi i makaronave.

- Prerja dhe radhitja e makaronave.

- Tharja e makaronave.

- Prodhimi makaronave

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:

- Reparte pér prodhimin e makaronave.

- Mjete pune, makineri té ndryshme pér prodhim.

- Lénda e paré dhe ndihmése pér prodhimin e llojeve té ndryshme té€ makaronave.

- Makina dhe materiale pér ambalazhim.

- Mijetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.

- Mijetet vizuale.

RM6: Nxénési pérpunon miellin dhe prodhon biskota
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té biskotave;
- té pérshkruajé Iéndét bazé dhe ndihmése pér prodhimin e biskotave;
- té pérshkruajé format e ndryshme té biskotave si dhe pjekjen e tyre
- té zbatojé recepturén pér prodhimin e biskotave;
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés
- té pérgatisé léndét e para dhe Iéndét ndihmése;
- té kontrollojé procesin e brumosjes, shkriftésimit dhe pérpunimit té brumit;
- té pérzgjedhé formén e biskotave;
- té béjé pjekjen e biskotave;
- té béjeé ftohjen, ambalazhimin dhe ruajtjen e biskotave;
- té prodhon biskota me kakao;
- té prodhon biskota me kokos;
- té prodhon biskota me qumésht;
- té prodhon biskota me pérbérés té ndryshém
- té prodhon biskota shtépiake;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe té ruajtjes sé mjedisit
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
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- Pérgatitja e Iéndéve té para dhe Iéndéve ndihmése.
- Pérgatitja e brumit.
- Shkriftérimi i brumit
- Pérpunimii brumit.
- Formésimi i biskotave.
- Pjekja e biskotave.
- Ftohja e biskotave pas pjekjes.
- Prodhimi i biskotave
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:
- Reparte pér prodhimin e makaronave.
- Mjete pune, makineri té ndryshme pér prodhim.
- Lénda e paré dhe ndihmése pér prodhimin e llojeve té ndryshme té makaronave.
- Makina dhe materiale pér ambalazhim.
- Mjetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Materiale studimore.
- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.
- Mjetet vizuale

RM7: Nxénési pérgatit ushqime tradicionale nga mielli
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té njohé llojet e prodhimeve tradicionale
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimeve tradicionale vendore
- té pérgatité recepturat pér prodhimin e llojeve té ndryshme té pjekurinave furrtare;
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;
- té kontrollojé stabilimentet;
- té pérgatité tipin dhe llojin e miellit pér prodhimin e pjekurinave furrtare;
- té pérgatité |éndét shtesé pér prodhimin e pjekurinave furrtare;
- té pérgatité |léndét mbushése pér mbushjen e produktit furrtar té llojeve té ndryshme;
- té prodhon pica me shtesa té ndryshme;
- té prodhon byrek me mbushje té ndryshme;
- té prodhon gjevrek me forma té ndryshme;
- té prodhoj kifle me forma dhe mbushje té ndryshme;
- té prodhojé mantia me mbushje;
- té prodhon pjekurina pér hamburgeré;
- té pérgatité fling, lakrorin, krelanén, piten, pérpeqin, kungullorin, samzén et;j;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatité vendin dhe mjetet e punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Prodhimi i picave, byrekut, gjevrekut, kileve, mantiave, lakrorit, e flis€, e krelanés.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:
- Reparte pér prodhimin e pjekurinave (furra)
- Mjete pune, makineri té ndryshme pér prodhim
- Lénda e paré dhe ndihmése
- Makina dhe materiale pér ambalazhim
- Mjetet transportuese.
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Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.

Mijetet vizuale

RMS8: Nxénési pérgatit torte dhe deserté nga mielli
Nxénési duhet té jeté i afté:

té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té llojeve té ndryshme té tortave;
té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té llojeve té desertéve té ndryshme;
té shpjegojé teknologjiné e pérgatitjen sé prodhimeve pér diabetiké;

té pérgatité recepturat pér prodhimin e llojeve té tortave;

té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;

té pérgatité Iéndét e para pér prodhimin e llojit té tortés;

té pérgatité léndét shtesé pér prodhimin e llojit té tortés;

té pérgatité torte me krem;

té pérgatité torte klasike;

té pérgatité torte me réndési rajonale;

té pérgatité torte té pjekura;

té pérgatité torte me fruta;

té pérgatité émbélsira té ftohta;

té pérgatité émbélsira gjysmé té ngrira dhe té ngrira;

té pérgatité émbélsira pér diabetiké;

té pérgatité émbélsira me zévendésues té shegerit;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe té ruajtjes sé mjedisit

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Pérgatitja e tortave me krem.

Pérgatitja e tortave klasike.

Pérgatitja tortave me réndési rajonale.

Pérgatitja e tortave té pjekura.

Pérgatitja e tortave me fruta.

Pérgatitja e Embélsirave té ftohta, gjysmé té ngrira dhe té ngrira.
Pérgatitja e Embélsirave pér diabetiké.

Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Reparte pér prodhimin e pjekurinave (furra)

Mijete pune, makineri té ndryshme pér prodhim té tortave dhe desertéve
Lénda e paré dhe ndihmése

Makina dhe materiale pér ambalazhim

Mijetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;j

Mijetet vizuale.
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RM9: Nxénési prodhon vajra dhe yndyra bimore
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérshkruajé llojet e Iéndéve pér prodhimin e vajrave;

- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té vajrave me presim né temperatura té uléta;

- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té vajrave me presim né temperatura té larta;

- té theksojé teknologjiné e prodhimit té vajrave me tretés organik;

- té pérshkruajé procesin e rafinimit té vajrave dhe yndyrave bimore;

- té pérshkruajé procesin e hidrogjenizimit dhe pérfitimin e margarinés;

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés;

- té pérzgjedhé |éndét e para dhe shtesat sipas kérkesave té prodhimit;

- té béjé shtypjen e Iéndéve pér prodhim vaji;

- té kryejé procesin e zierjes, dehidratimit té |éndéve;

- té kryejé dhe mbikéqyre procesin e hidrogjenizimit té vajrave;

- té prodhojé vajra nga ulliri, soja, farat e lulediellit, arrat etj;

- té prodhojé vajra té rafinuara nga ulliri, soja;

- té prodhojé margarinén;

- té ambalazhojé, etiketojé dhe magazinojé prodhimet;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Prodhimi i margarinés.

- Rafinimi i vajrave dhe yndyrave bimore.

- Neutralizimi kimik dhe fizik i vajrave dhe yndyrave bimore.

- Hidrogjenizimi i vajrave.

- Mbrojtja né puné, praktikat e mira né prodhim, mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:

- Klasa mésimore.

- Kompjuter dhe materiale didaktike.

- Punétoria e shkollés.

- Industria e pérpunimit.

- Prodhime ushgimore (vajra dhe yndyra bimore).

- Aditivét dhe konservanésit.

- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé pérpunimit té biméve vajore (Teknologjisé ushgimore me

prejardhje bimore).
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mijetet vizuale.
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PERSHKRUESI | MODULIT “TEKNOLOGIJIA E PERPUNIMIT TE MISHIT”
(24.5 KREDI — 245 ORE MESIMORE)

Nxénési shpjegon pér mishin dhe karakteristikat e tij
Nxénési bén pranimin dhe analizon mishit

Nxénési bén pérpunimin paraprak té mishit

Nxénési bén pérgatitjen e mishit té griré dhe burgerave

Nxénési bén pérgatitjen e suxhukut

Nxénési bén pérgatitjen e proshutés, pastérmasé dhe mishit té terur
Nxénési bén pérgatitjen e sallameve dhe salsiceve

Nxénési bén pérgatitjen e konservave né kuti

Nxénési bén pérgatitjen e konservave nga peshku

RM1: Nxénési shpjegon pér mishin dhe karakteristikat e tij
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé ¢’éshté mishi dhe géllimin e pérpunimit té mishit;
- té tregojé pérbérjen morfologjike dhe vlerén ushqyese té mishit;
- té tregojé cilét jané treguesit e cilésisé sé mishit;
- té tregojé cilat jané nénproduktet e ngrénshme dhe té pangrénshme;
- tétregojé llojet dhe karakteristikat e mishit té gjedheve, kafshéve té iméta;
- té tregojé llojet dhe karakteristikat e mishit té derrave;
- té tregojé llojet dhe karakteristikat e mishit té peshqve;
- té tregojé llojet e shpendéve gé pérdorén pér pérpunim;
- té tregojé vlerén ushqgyese te mishit té shpezéve;
- té tregojé llojet e kafshéve té egra qé pérdoren pér konsum dhe pérpunim;
- té tregojé karakteristikat e mishit té kafshéve té egra;
- té pérshkruajé procesin e ngrirjes sé mishit (teknologjia e ngrirjes);8
- té tregojé ndryshimet gé ndodhin gjaté ngrirjes dhe shkrirjes sé mishit;
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té dhjamit;
- té tregojé llojet e thertoreve dhe higjienizimin e tyre;
- té njohé metodat e vlerésimit te kafshéve dhe shpezéve pér therje;
- té pérshkruajé procesin e therjes humane té kafshéve dhe shpezéve;
- té shpjegojé réndésiné e maturimit té mishit pas therjes;
- té shpjegojé ményrat e vlerésimit mbi cilésiné e mishin pér shitje apo pérpunim.
- té tregojé réndésiné dhe ményrat e ftohjes sé mishit te freskét (sapotherur);
- té tregojé pér réndésiné e kripés, nitrateve dhe nitriteve né prodhimtarin e mishit;
- té tregojé pér réndésiné e askorbateve, polifosfateve- fosfateve né prodhimtarin e mishit;
- té pérshkruaj rregullat pér mbajtjen e higjienés gjaté prodhimit té mishit;
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Shpjegimi i treguesve e cilésisé sé mishit.
- Shpjegimi i maturimit dhe zbutjes sé mishit.
- Shpjegimi i teknikave té prodhimit té mishit.
- Klasifikimi anatomik dhe tregtar i mishit.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore
- Punétoria e shkollés
- Mjedisi i pérshtatshém pér shpjegim teorik.
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Thertore.
- Reparte pérpunuese te prodhimeve ushgimore-mishit.
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Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i Iéndés sé teknologjisé sé pérpunimit té mishit;

Teksti i IEndés sé teknologjisé ushgimore me prejardhje shtazore;

Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde)
Mijetet vizuale.

RM2: Nxénési bén pranimin dhe analizon mishit
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé karakteristikat dhe pérbérjen kimike té mishit dhe prodhimeve té tij;

té pérshkruajé standardet e parametrave fiziko-kimik dhe mikrobiologjik mbi prodhimin

té pérshkruajé metodat e mostrimit dhe teknikat e analizimit

té pérgatisé materialet dhe pajisjet e duhura té punés;

té béjé inspektimin e ambientit, godinés, pajisjeve dhe veglave, [Endés sé paré, produktit
pérfundimtar, raportojé pér inspektimin e béré;

té pranon dhe peshon mishin

té béjé marrjen e mostrave drejté dhe sakté;

té klasifikojé dhe pérgatisé mostrat pér analizé mikrobiologjike;

té béjé ekzaminimin mikrobiologjik té mishit dhe prodhimeve té tij;

té kontrollojé ambalazhin (mbéshtjellésit) e prodhimeve té mishit;

té kontrolloj pérshkrimin, etiketén dhe vulén;

té kontrollojé, formén dhe tipin e prodhimit;

té kontrollojé ngjyrén dhe pranin e ndryshimeve né sipérfage té produktit;

té vlerésojé aromén, shijen e mishit dhe prodhimeve nga mishi;

té vlerésojé pérmbajtjen e Iéndéve té padéshiruara né prodhimet e mishit;

té kontrollojé konsistencén (géndrueshméringé) e prodhimit;

té kontrollojé defektet e ndryshme té kutive (carjet, ndarjet etj) ne prodhimet e mishit;

té kontrollojé peshén specifike, temperaturén e shkrirjes, ngrirjes s&€ mishit dhe prodhimeve nga
mishi etj;

té kontrollojé komponentét bazé té ushgimit: lagéshtiné, karbohidratet, proteinat, yndyrat,
lendet minerale, vitaminat, acidet, fermentet etj;

té kontrollojé prodhimet e mishit pér bombazh kimik, fizik dhe biologjik;

té tregojé kufijté mikrobiologjiké qé konsiderohen té pérshtatshém pér ushqimin pérkatés;
té krahasojé dhe vlerésojé té gjeturat me standardet mbi prodhimin

té aplikojé temperaturat e duhura pér ftohjen apo ngrirjen e mishit;

té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Dezinfektimi i enéve dhe mjedisit e punés.

Manipulon me mjete dhe pajisje té punés

Pranimi i mishit.

Analizimi i mishit.

Krahasimi i parametrave té vlerésuar me standardet mbi prodhimin.
Deponimi i mishit té vlerésuar.

Zbatimi i rregullave té sigurisé, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit

Kushtet e nevojshme:

Lokalet dhe industrité e ndryshme ushgimore.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Pajisje laboratorike (speciale) pér marrjen e mostrave

Terrene ushqyese, pjata petri, preparate té ndryshme kimike

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i Iéndés sé mikrobiologjis€, kimisé-praktikum,
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Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) et;j.
Materiale studimore.

Fletéraport pér puné.

Materiale té shkruara.

Mijetet vizuale.

RM3: Nxénési bén pérpunimin paraprak té mishit
Nxénési duhet té jeté i afté:
té tregojé klasifikimin anatomik tregtar té mishit (emértimi anatomik tregtar i pjeséve té mishit);

té pérshkruajé klasifikimin anatomik tregtar té gjedhit;

té pérshkruajé klasifikimin anatomik tregtar té derrit;

té pérshkruajé klasifikimin anatomik tregtar té kafshéve té iméta;
té tregojé ményrat (metodat) e ndarjes sé mishit nga kockat;

té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;

té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé mishit;

té aplikoj temperaturat e duhura pér ftohjen dhe ngrirjen e mishit
té vlerésojé mishin pér shitje apo pérpunim.

té tregojé ményrat e prerjes sé mishit pér shitje;

té béjé prerjen e mishit sipas kérkesés sé konsumatorit;

té béjé prerjen e mishit pér shitje me pakicé dhe shumicé;

té béjé ndarjen e mishit nga kockat;

té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
Dezinfektimi i enéve dhe mjedisit e punés.
Manipulon me mjete dhe pajisje té punés.
Klasifikimi i mishit pér shitje dhe pérpunim.
Ambalazhimi, deponimi dhe etiketimi i prodhimeve.
Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Thertore, industri pér pérpunim té mishit.

Mjete pune, makineri té ndryshme pér pérpunimi paraprak té mishit.
Shtesa ushgimore .

Makina dhe materiale pér ambalazhim.

Mjetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.

Mjetet vizuale.

RM4: Nxénési bén pérgatitjen e mishit té griré dhe burgerave
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé parime té pérgjithshme pér grirjen e mishit;
té tregojé llojet e makinave grirése té mishit;

té pérshkruajé procesin e grirjes sé mishit-kuterizimin;

té tregojé réndésiné e pérdorimit té kripés né mishin e griré;
té tregojé produktet gé pérgatiten nga mishi i griré;

té tregojé burimet e kontaminimit gjaté grirjes sé mishit.

té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés
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- té kontrollojé stabilimentet;;

- té béjé grirjen e imét té mishit;

- té béjé grirjen e trashé té mishit;

- té pérzgjedhé dhe pérdoré shtesat né mishin e griré;

- té pércaktojé, aplikojé dhe monitorojé temperaturat e duhura pér ftohjen dhe ngrirjen e mishit

té griré;

- té pérgatité recepturat pér prodhimin e burgerave;

- té zbaton procesin teknologjik té prodhimit té burgerave;

- té pérzgjedhé dhe pérdoré shtesat gjaté prodhimit té burgerave;

- té prodhon burgera te llojeve dhe formave té ndryshme;

- té pércaktojé, aplikojé dhe monitorojé temperaturat e duhura pér ruajtjen e burgerave;

- té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé prodhimit;

- té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Teknikat e bluarjes sé mishit.

- Bluarja e mishit.

- Pérgatitja e burgerave

- Pérdorimi i shtesave (aditivéve) né mishin e griré.

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:

- Reparte pér pérpunimin e mishit.

- Mjete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e prodhimeve nga mishi

- Lénda e paré dhe ndihmése.

- Shtesa ushgimore .

- Makina dhe materiale pér ambalazhim

- Mijetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.

- Mijetet vizuale

RMS5: Nxénési bén pérgatitjen e suxhukut
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té suxhukut;
- té tregojé llojet e suxhukéve;
- té tregojé llojet e mbéshtjellésve pér suxhuké;
- té tregojé aditivét qé pérdoren né teknologjiné e prodhimit té suxhukut;
- té pérshkruajé standardet mbi pérdorimin e shtesave dhe aditivéve;
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;
- té kontrollojé stabilimentet;
- té mirémbajé higjienén;
- té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé mishit;
- té pérgatisé léndét e para dhe shtesat;
- té pérzgjedhé recepturat pér prodhimin e llojeve té ndryshme té suxhukut;
- té pérgatisé suxhuk afatgjaté té presuar;
- té pérzgjedhé dhe pérgatisé mbéshtjellésit e suxhukut;
- té béjé mbushjen,lidhjen dhe varjen e suxhukéve;
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- té monitorojé trajtimin termik dhe tymosjen e suxhukut;
- té aplikojé dhe monitorojé temperaturat e duhura pér tharjen dhe maturimin e suxhukut;
- té pércaktojé dhe monitorojé ményrat e ruajtjes sé suxhukut;
- té pérgatisé suxhuk Kosove afatéshkurté;
- té pérgatisé suxhuk pér pjekje;
- té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Kryerja e operacioneve pérgatitore pér prodhimin e suxhukut.
- Pérgatitja e suxhukut.
- Pérdorimii drejt i shtesave (sipas kritereve).
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.
- Deponimiiprodhimeve.
- Pastrimi i mjeteve dhe vendit té punés.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:
- Reparte pér pérpunimin e mishit.
- Mjete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e prodhimeve nga mishi.
- Lénda e paré dhe ndihmése.
- Shtesa ushgimore .
- Makina dhe materiale pér ambalazhim.
- Mijetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Materiale studimore.
- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.
- Mijetet vizuale.

RM6: Nxénési bén pérgatitjen e proshutés, pastérmasé dhe mishit té terur
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérshkruajé karakteristikat e prodhimeve nga mishi dhe vlera ushqyese e tyre

- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té proshutés;

- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té pastérmasg;

- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té mishit té terur;

- té tregojé llojet e proshutave;

- té pérshkruajé aditivét dhe standardet mbi pérdorimin e aditivéve dhe shtesave;

- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;

- té kontrollojé stabilimentet;

- té mirémbajé higjienén;

- té pérgatisé Iéndét e para dhe shtesat;

- té pérzgjedhé recepturat pér prodhimin e proshutave;

- té zbatojé procesin teknologjik té prodhimit té proshutave;

- té aplikojé teknika té ndryshme pér formésimin e proshutave;

- té kriposé (pérgatisé shélliren) proshutat;

- té monitorojé tymosjen, tharjen dhe maturimin e proshutés;

- té magazinojé proshutat;

- té pérzgjedhé recepturat pér pérgatitjen e pastérmave dhe mishit té terur;

- té zbatojé procesin teknologjik té prodhimit té pastérmave dhe mishit té terur;

- té aplikojé teknika t& ndryshme pér formésim.
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- té kriposé - pérgatisé shélliren;

- té monitorojé procesin e tymosjes, tharjen dhe maturimin e proshutés;

- té monitorojé procesin e tymosjes, tharjen dhe maturimin e mishit té terur;

- té magazinojé prodhimet;

- té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé mishit;

- té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Kryerja e operacioneve pérgatitore té pastérmasé, proshutés dhe mishit té terur.

- Pérgatitja e proshutés.

- Pérgatitja e pastérmasé.

- Pérgatitja e mishit té terur.

- Ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

- Deponimi dhe aplikimi i temperaturave né ruajtje.

- Pastrimi i mjeteve dhe vendit té punés.

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Reparte pér pérpunimin e mishit.

- Mjete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e prodhimeve nga mishi

- Lénda e paré dhe ndihmése.

- Shtesa ushgimore .

- Makina dhe materiale pér ambalazhim

- Mijetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;j.

- Mijetet vizuale.

RM7: Nxénési bén pérgatitjen e sallameve dhe salsiceve
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té sallameve té freskéta-qé gatuhen;
- té pérshkruajé procesin e fermentimit té sallameve;
- té tregojé llojet e sallameve té fermentuara;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té sallameve té freskéta;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té sallameve gjysmé té forta e té forta;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té salsiceve;
- té pérshkruajé aditivét dhe standardet mbi pérdorimin e tyre
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés pér prodhimin e sallameve;
- té kontrollojé stabilimentet pér pérgatitjen-grirjen e mishit;
- té pérgatisé Iéndét e para dhe aditivét;
- té pérzgjedhé dhe pérgatisé mbéshtjellét e sallameve;
- té pérgatisé brumin e sallameve sipas recepturés dhe kérkesés sé prodhimit;
- té pérzgjedhé dhe inokulon kulturat bakteriale;
- té monitorojé procesin e fermentimit té sallameve;
- té béjé mbushjen,lidhjen dhe varjen e sallameve;
- té monitorojé trajtimin termik té sallameve;
- té monitorojé tymosjen e sallameve;
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té pércaktojé, aplikojé dhe monitorojé temperaturat e duhura pér tharjen dhe maturimin e
sallameve;

té pérgatisé salsice té ziera, tymosura, kriposura;

té pércaktojé dhe monitorojé ményrat e ruajtjes sé sallameve;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Pérgatitja e sallameve.

Pérgatitja e salsiceve.

Mbushja, lidhja dhe varja e sallameve.

Tymosja e sallameve.

Tharja dhe maturimi i sallameve.

Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

Deponimi dhe aplikimi i temperaturave pér ruajtjen e prodhimeve.
Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Reparte pér pérpunimin e mishit.

Mijete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e prodhimeve nga mishi
Lénda e paré dhe ndihmése.

Shtesa ushgimore .

Makina dhe materiale pér ambalazhim

Mijetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.

Mijetet vizuale

RM8: Nxénési bén pérgatitjen e konservave né kuti
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé parime té pérgjithshme pér prodhimin e konservave;

té tregojé pjesét mé té pérshtatshme té mishit pér tu konservuar;

té tregojé vlerén ushqgyese té konservave nga mishi;

té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té konservave gjysmé té plota;
té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té konservave té plota;

té tregojé ndikimin e nxehtésisé gjaté prodhimit té konservave;

té pérshkruaj procesin e sterilizimit té konservave dhe géndrueshmériné kohore té tyre
té pérshkruajé aditivét dhe standardet mbi pérdorimin e tyre

té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;

té kontrollojé stabilimentet;

té mirémbajé higjienén;

té pérgatisé Iéndét e para dhe shtesat;

té pérgatité recepturat pér pérgatitjen e konservave;

té zbatojé procesin teknologjiké té prodhimit té konservave;

té pérgatisé konserva gjysmé té plota;

té pérgatisé konserva té plota;

té magazinojé prodhimet;

té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé mishit;

té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;
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Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e konservave.
- Pérgatité konserva té plota.
- Pérgatité konserva gjysmé té plota.
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.
- Vlerésimi dhe sigurimi i cilésisé sé produktit.
- Deponimi dhe ruajtja e konservave.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:
- Reparte pér pérpunimin e mishit.
- Mijete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e prodhimeve nga mishi
- Lénda e paré dhe ndihmése.
- Shtesa ushgimore .
- Makina dhe materiale pér ambalazhim
- Mjetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Materiale studimore.
- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;.
- Mjetet vizuale.

RM9: Nxénési bén pérgatitjen e konservave nga peshku
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé llojet e peshkut pér pérpunim dhe vlerén ushqgyese té tyre;
- té tregojé pérbérjen kimike té mishit té peshkut;
- té tregojé metodat e ruajtjes sé peshkut;
- té tregojé ndryshimet gé péson peshku gjate konservimit;
- té tregojé aditivét gé pérdoren né teknologjiné e prodhimit té konservave nga peshku;
- té pérshkruajé standardet mbi pérdorimin e shtesave dhe aditivéve;
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;
- té kontrollojé stabilimentet pér ftohje, ngrirje dhe tymosje;
- té higjienizojé vendin e punés duke zbatuar kushtet higjieno-sanitare;
- té transportojé peshkun né vendin e pérpunimit;
- té lajé dhe dezinfektojé arkat bosh té transportimit té peshkut;
- té pastrojé peshkun nga papastértité;
- té sistemojé peshkun né vendin e pérpunimit;
- té dallojé llojet e peshkut;
- té béjé ftohjen dhe ngrirjen e peshkut;
- té béjé tymosjen e peshkut sipas kérkesave;
- té béjé kriposjen dhe shéllirimin e peshkut sipas kérkesave;
- té pérgatité tretésirén e vajit pér konservim;
- tévendosé peshkun né ambalazh;
- té hedhé |éndét shtesé né konservé;
- té ambalazhojé peshkun e pérpunuar;
- té ambalazhojé pjesét e peshkut pas ndarjes né file;
- té transportojé peshkun e pérpunuar pér né magazing;
- té sistemojé konservat e peshkut né ambientet e caktuara pér ruajtje;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit.
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Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e konservave nga peshku.

Largimi i pjeséve té padobishme nga procesi i prerjes.

Ftohja dhe ngrirja e peshkut.

Tymosja e peshkut.

Kripésja dhe shéllirimi.

Ambalazhimii peshkut sipas kérkesave té prodhimit.
Rregullat e sigurimit teknik, higjienés e té ruajtjes sé mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Reparte pér pérpunimin e mishit.

Mjete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e konservave nga peshku
Depo pér ruajte

Lénda e paré dhe ndihmése.

Shtesa ushgimore

Makina dhe materiale pér ambalazhim

Mjetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde etj.

Mijetet vizuale.
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Pérshkruesit e moduleve profesionale

Lémi: Teknologji ushgimore
Profili: Pérpunues i prodhimeve ushgimore

Klasa XIlI

(17 oré né javé / 59.5 kredi)

Klasa 12 ka pesé module té praktikés profesionale, té ndara sipas oréve, si mé poshté:

Modulet e praktikés profesionale Oré (javeé, vit)
1 Kontrollimi dhe siguria e prodhimeve ushgimore 2 (64)
2 Teknologjia e pérpunimit té quméshtit 6 (192)
3 Teknologjia e pérpunimit té frutave dhe perimeve 6 (192)
4 Teknologjia e prodhimit té pijeve alkoolike 5 (160)
5 Pune administrative dhe komerciale né industriné ushgimore 1(32)
6 Léndé zgjedhore profesionale (3) 1(32)

(Gjithsej) 21 (672)



PERSHKRUESI | MODULIT: “KONTROLLIMI DHE SIGURIA E PRODHIMEVE USHQIMORE”
(6.4 KREDI - 64 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:
RM1: Nxénésishpjegon bazat e kontrollimit dhe sigurimit té cilésisé sé prodhimit né industrité
ushqgimore

RM2: Nxénésishpjegon legjislacionin mbi ushqimin dhe ISO standardet
RM3: Nxénési pérshkruan sistemet e parandalimit té rreziqeve-HACCP
RM4: Nxénési pérshkruan kontrollin e cilésisé mbi Iéndét e para dhe shtesat

RM1: Nxénési shpjegon bazat e kontrollimit dhe sigurimit té cilésisé sé prodhimit né industrité
ushgimore
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé réndésiné e kontrollit té ushgimeve;
- té shpjegojé réndésiné e sigurimit té cilésisé sé ushgimeve;
- té tregojé analizat gé iu béhen ushgimeve;
- té tregojé ményrat e kontaminimit té ushgimeve;
- té tregojé pér infeksionet gé vijné nga ushgimet jo cilésore;
- té tregojé pér infeksionet mikrobike gé vijné nga ushgimet jo cilésore;
- té tregojé pér infeksionet kimike gé vijné nga ushgimet jo cilésore;
- té tregojé pér infeksionet fizike qé vijné nga ushqgimet jo cilésore;
- té tregojé pér infeksionet shtazore gé vijné nga ushqgimet;
- té pérshkruajé metodat e analizés mbi ushgimin si pjesé e sigurimit té cilésisé;
- té tregojé pér metodat subjektive té analizés sé prodhimit;
- té tregojé pér metodat objektive té analizés sé prodhimit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Shpjegimi i analizave té cilésisé sé prodhimeve ushgimore-Siguria ushgimore.
- Shpjegimi i ményrave té kontaminimit té ushgimeve.
- Shpjegimi i metodave subjektive dhe objektive té analizés mbi ushqgimin.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Punétoria e shkollés.
- Industria e pérpunimit.
- Aditivét dhe konservansit.
- Tekstiléndés sé kontrollimit dhe sigurimit té cilésisé né teknologjiné ushgimore.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mjetet vizuale.

RM2: Nxénési shpjegon legjislacionin mbi ushqimin dhe ISO standardet
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé bazat e legjislacionit mbi ushgimin;
- té tregojé strukturén e legjislacionit vendor;
- té tregojé pér legjislacionin ndérkombétar pér ushgimin;
- té shpjegojé parimet bazé té legjislacionit mbi ushgimin-mbrojtjen e konsumatorit;
- tétregojé pér réndésiné e kontrollit shtetéror né industrité e pérpunimit té ushqgimit;
- té tregojé ¢’jané standardet;
- té tregojé nivelet e standardeve;
- té tregojé dhe pérshkruajé standardet vendore dhe ndérkombétare;
- té tregojé dhe pérshkruajé sistemet ISO té standardeve
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Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Shpjegimi i kontrollit shtetéror té ushgimeve.

Shpjegimi i specifikimeve dhe standardet e cilésisé-¢’jané standardet.
Shpjegimi i niveleve té standardizimit.

Shpjegimi i 1SO standardeve.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore

Kompjuter dhe materiale didaktike

Punétoria e shkollés

Industria e pérpunimit

Aditivét dhe konservansit

Teksti [éEndés sé kontrollimit dhe sigurimit té cilésisé né teknologjiné ushgimore.
Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde)
Mijetet vizuale

RM3: Nxénési pérshkruan sistemet e parandalimit té rrezigeve-HACCP
Nxénési duhet té jeté i afté:

té shpjegojé sistemet e cilésisé né industrité ushgimore;

té pérshkruajé koncepte pér sigurimin e cilésisé;

té tregojé dhe pérshkruajé sistemin pér administrimin e cilésisg;

té pérshkruajé sigurimin e cilésisé totale;

té pérshkruajé zhvillimin e sistemeve pér parandalimin e rrezigeve;
té pérshkruajé sistemin pér parandalimin e rrezigeve;

té tregojé ¢’éshté HACCP;

té pérmendé parimet e HACCP;

té pérshkruajé praktikat e mira té prodhimit;

té tregojé pérparésité dhe mangésité e certifikimit me HACCP;

té tregojé ¢,jané programet e parakushteve dhe cilat fusha i mbulojné;
té tregojé rreziget e mundshme gjaté pérpunimit té ushgimeve.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Zhvillimi i sistemeve té parandalimit té rrezigeve.
Pérshkrimi i parimeve té HACCP.
Pérshkrimi i programeve té parakushteve.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Kompjuter dhe materiale didaktike.

Punétoria e shkollés.

Industria e pérpunimit.

Aditivét dhe konservanésit.

Teksti léndés sé kontrollimit dhe sigurimit té cilésisé né teknologjiné ushgimore.
Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
Mjetet vizuale.

RM4: Nxénési pérshkruan kontrollin e cilésisé mbi Iéndét e para dhe shtesat
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé sistemet pér kontrollin e cilésisé;

té pérshkruajé rregullat e inspektimit higjieno-sanitar né industrité e pérpunimit;

té pérshkruaj rregullat dhe réndésisé e mirémbaijtjes sé higjienés né njésit prodhuese té
ushgimeve (mjediset e jashtme dhe brendshme);

té pérshkruajé kontrollin e cilésisé mbi materialet (Iéndét e para);

té pérshkruajé kontrollin e cilésisé mbi shtesat (pérbérésit;
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té pérshkruajé kontrollin e cilésisé mbi makinerité dhe pajisjet;

té pérshkruajé kontrollin mbi personelin;

té pérshkruajé parametrat vlerésues mbi produktin

té merr mostra té Iéndés sé paré dhe shtesé, gjaté pérpunimit dhe té produktit final, sipas
kérkesés.

té kryen analiza pér té siguruar pérputhshmériné me specifikat.

té inspektojé pajisjet e pérpunimit dhe instrumentet matése pér funksionim dhe higjiené té
duhur.

té vlerésojé tiparet sensorike té produkteve né raport me cakun e kérkuar.

té dokumentojé rezultatet e testimit né formularét pér sigurim té cilésisé.

té komunikojé né ményré efektive rezultatet e testit me punétorét e prodhimit, mbikéqyrésit
dhe menaxherét.

té kontrollojé procesin pér té siguruar pérputhshméri me specifikat,

té aplikojé praktikat e mirat higjienike dhe té prodhimit, dhe me procedurat standarde té
operimit.

té mbajé shénime té sakta dhe té detajuara pér procesin.

té pérditésohet me standardet pér siguri té cilésisé

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Marrja e drejt e mostrave pér vlerésimin e cilésisé sé produktit.
Kontrolli i cilésisé mbi materialet dhe shtesat.

Inspektimi mbi personelin, makinerité dhe pajisjet.

Vlerésimi i pamjes sé jashtme té produktit dhe ambalazhit.
Vlerésimi senzorik i lendeve té para

Vlerésimi i parametrave organoleptik

Vlerésimi i parametrave fiziko-kimik.

Vlerésimi i parametrave mikrobiologjik

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Kompjuter dhe materiale didaktike.

Punétoria e shkollés.

Industria e pérpunimit.

Aditivét dhe konservanésit.

Teksti [éndés sé kontrollimit dhe sigurimit té cilésisé né teknologjiné ushgimore.
Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
Mijetet vizuale
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PERSHKRUESI | MODULIT “TEKNOLOGIJIA E PERPUNIMIT TE QUMESHTIT”
(19.2 KREDI - 192 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:

RM1: Nxénési pérshkruan quméshtin dhe karakteristikat e tij

RM2: Nxénési shpjegon modifikimin dhe aromatizimin e quméshtit

RM3: Nxénési bén pranimin dhe analizon quméshtin dhe nénprodhimet e quméshtit
RM4: Nxénési bén trajtimin termik té quméshtit

RM5: Nxénési bén pérgatitjen e kosit dhe jogurtit

RM6: Nxénési bén pérgatitjen e gjalpit, kremés

RM7: Nxénési bén pérgatitjen e djathit

RMS8: Nxénési bén pérgatitjen e prodhimeve tradicionale nga quméshti
RM9: Nxénési bén pérgatitjen e akulloreve me bazé quméshtin

RM1: Nxénési pérshkruan quméshtin dhe karakteristikat e tij
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé quméshtin dhe réndésiné e tij si produkt ushqgyes;

té shpjegojé racat e kafshéve pér prodhim qumeéshti dhe ndikimi i tyre né sasiné dhe cilésiné e
gumeéshtit;

té shpjegojé periudhén e laktacionit né prodhimin e quméshtit ;

té shpjegojé mjeljen, ményrén e mjeljes dhe ndikimin e saj né sasiné dhe cilésiné e quméshtit ;
té pérshkruajé kulloshtrén dhe vlerén ushqyese té saj;

té shpjegojé vetité organoleptike dhe fiziko kimike té quméshtit;

té shpjegojé réndésiné e ujit dhe Iéndés sé thaté né qumeésht;

té pérshkruajé mikroflorén e quméshtit

té shpjegojé réndésiné e ftohjes sé quméshtit;

té pérshkruajé metodat e trajtimit termik té qumeéshtit (termizimin, pasterizimin dhe sterilizimin
e quméshtit;

té tregojé ndryshimet gé péson qumeéshti gjaté ngrohjes;

té pérshkruajé defektet e quméshtit.

té pérshkruajé teknologjiné e ambalazhimit te quméshtit dhe produkteve té quméshtit;

té tregojé kushtet gé duhet plotésuar materiali pér ambalazhim;

té pérshkruajé parimet e pérgjithshme té ruajtjes sé quméshtit dhe prodhimeve nga quméshti;
té pérshkruajé rregullat e sigurisé, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Mijelja dhe ndikimi i saj né sasiné dhe cilésiné e quméshtit.

Ftohja e quméshtit.

Pasterizimi i quméshtit.

Ndryshimet gé péson quméshti pas ngrohjes.

Sterilizimi i quméshtit.

Defektet e quméshtit.

Zbatimi i masave té sigurisé né puné, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Kompjuter dhe materiale didaktike.

Punétoria e shkollés.

Industria e pérpunimit.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Prodhime ushgimore té quméshtit té llojeve té ndryshme.

Aditivét dhe konservanésit.

Material (lloje) té ambalazhimit pér quméshtit dhe prodhime nga quméshti.

55



Mijete transportuese té quméshtit dhe prodhimeve nga quméshti.

Teksti i IEndés sé teknologjisé sé pérpunimit té quméshti.

Teksti i IEndés sé teknologjisé ushgimore me prejardhje shtazore.
Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
Mijetet vizuale.

RM2: Nxénési shpjegon modifikimin dhe aromatizimin e quméshtit
Nxénési duhet té jeté i afté:

té shpjegojé modifikimin si proces teknologjik me géllim té ndryshimit té pérbérjes kimike té
qumeéshtit;

té pérshkruajé quméshtin e humanizuar;

té shpjegojé arsyet e vitaminizimit té quméshtit;

té shpjegojé ndikimin e konsumimit té quméshtit té fluorizuar né shéndetin e dhémbéve;

té pérshkruajé gquméshtin e pérforcuar;

té pérshkruajé quméshtin e aromatizuar;

té shpjegojé kriteret e klasifikimit té& quméshtit té aromatitzuar;

té pérshkruajé gquméshtin cokoladé, me pérmbajte pemésh;

té shpjegojé rregullat e sigurisé, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit gjate prodhimit té& quméshtit

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Modifikimi i guméshtit
Kriteret e klasifikimit té quméshtit té modifikuar.

Kushtet e nevojshme:

Klasa mésimore.

Kompjuter dhe materiale didaktike.

Punétoria e shkollés.

Industria e pérpunimit.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Prodhime ushgimore té quméshtit té llojeve té ndryshme.
Aditivét dhe konservanésit.

Teksti i Iéndés sé teknologjisé sé pérpunimit té quméshti.

Teksti i Iéndés sé teknologjisé ushgimore me prejardhje shtazore.
Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
Mijetet vizuale.

RM3: Nxénési bén pranimin dhe analizon quméshtin dhe nénprodhimet e quméshtit
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé karakteristikat dhe pérbérjen kimike té quméshtit;

té pérshkruajé karakteristikat dhe pérbérjen kimike té prodhimeve nga quméshtit;
té pérshkruajé standardet e parametrave fiziko-kimik dhe mikrobiologjik mbi prodhimin;
té pérshkruajé defektet e quméshtit dhe prodhimeve nga quméshti;

té pérshkruajé metodat e mostrimit dhe teknikat e analizimit;

té pérgatisé materialet dhe pajisjet e duhura té punés;

té béje inspektimin e ambientit, godinés, pajisjeve dhe veglave, punonjésve, ujit;
té raportojé pér inspektimin e bérg;

té pérgatisé quméshtin pér analizim duke kryer filtrimi;

té béjé marrjen e mostrave drejté dhe sakté;

té klasifikojé dhe pérgatisé mostrat pér analizé mikrobiologjike;

té béjé ekzaminimin mikrobiologjit t& quméshtit dhe prodhimeve té tij;

té kontrollojé ambalazhin (mbéshtjellésit) e prodhimeve té quméshtit;

té kontrolloj pérshkrimin, etiketén dhe vulén;

té kontrollojé formén dhe tipin e prodhimit;
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té kontrollojé ngjyrén dhe pranin e ndryshimeve né sipérfage té produktit;

té vlerésojé aromén e quméshtit dhe prodhimeve nga quméshti;

té kontrollojé shijen (bé&jé prova) e quméshtit dhe prodhimeve nga quméshti;

té kontrollojé peshén specifike, temperaturén e shkrirjes, ngrirjes si dhe disa veti tjera té
gumeéshtit dhe prodhimeve nga qumeéshti;

té kontrollojé komponentét bazé té ushgimit: lagéshtiné, karbohidratet, proteinat, yndyrat,
lendet minerale, vitaminat, acidet, fermentet etj;

té kontrollojé prodhimet e quméshtit pér bombazh kimik, fizik dhe biologjik;

té krahasojé dhe vlerésojé té gjeturat me standardet mbi prodhimin;

té pranojé prodhimet bazuar ne kriteret pérmbushése;

té pastrojé mjetet dhe vendin e punés;

té zbatojé rregullat e higjienés, sigurisé né puné dhe ruajtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Dezinfektimi i enéve dhe mjedisit e punés.

Manipulon me mjete dhe pajisje té punés.

Pranimi i quméshtit.

Filtrimi i quméshtit.

Analizimi i quméshtit.

Deponimi dhe aplikimi i temperaturave né ruajtje.

Zbatimi i rregullave té sigurisé, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Lokalet dhe industrité e ndryshme ushgimore.

Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.

Pajisje laboratorike (speciale) pér marrjen e mostrave.

Terrene ushqyese, pjata petri, preparate té ndryshme kimike.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Teksti i Iéndés sé mikrobiologjis€, kimisé-praktikum.

Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (standarde) etj.

Materiale studimore.

Fletéraport pér puné.

RM4: Nxénési bén trajtimin termik té quméshtit
Nxénési duhet té jeté i afté:

té shpjegojé réndésiné e trajtimit termik né géndrueshmériné e qumeéshtit;

té pérshkruajé proceset e trajtimit termik té quméshtit;

té pérshkruajé réndésiné e kufijve te pércaktuar mbi temperaturat dhe kohen e termizimit,
pasterizimit dhe sterilizimit;

té pérshkruajé defektet/ndryshimet e mundshme né qumésht nga trajtimet termike;
té pérgatisé materialet dhe pajisjet e duhura té punés;

té béjé kontrollin e valvuleve dhe instrumenteve matése;

té pérzgjedhé temperaturén dhe kohén e termizimit;

té kryejé termizimin e quméshtit;

té pérzgjedhé temperaturén dhe kohén e pasterizimit;

té kryejé pasterizimin e qumeéshtit;

té béjé ftohjen e qumeéshtit té pasterizuar;

té pércaktoj ndryshimet organoleptike gé péson quméshti gjaté pasterizimit;

té béj kontrollin laboratorik pér té vértetuar efektin e pasterizimit;

té pérgatisé vijén teknologjike pér sterilizim té quméshtit;

té pérzgjedhé temperaturén dhe kohén e sterilizimit;

té béjé sterilizimin e quméshtit;
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- té kryejé kontrollin laboratorik té& qumeéshtit té sterilizuar;
- té zbatojé rregullat pér mbrojtje né puné, higjiené dhe mbrojtje té mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Dezinfektimi i enéve dhe mjedisit e punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pasterizimi dhe sterilizimi i quméshtit.

- Pastrimi i mjeteve dhe vendit punés.

- Zbatimi i rregullave té sigurisé, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Industri guméshti qé bén trajtim termik té quméshtit.

- Laborator kimikomikrobiologjik pér té vértetuar efektet e trajtimit termik né qumésht.

- Kompletiiveglave, i pajisjeve dhe instrumenteve laboratorike

- Léndé té para dhe materiale té tjera qé pérdoren né laboratorin kimik.

- Materiale té shkruara.

- Mjetet vizuale.

RMS5: Nxénési bén pérgatitjen e kosit dhe jogurtit
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé vetité ushqyese dhe dietike té qumeéshtit té fermentuar;
- té pérshkruajé kulturat quméshtore dhe ményrén e pérgatitjes sé tyre;
- té pérshkruajé kulturén laboratorike amé dhe teknike;
- té pérshkruajé fazat e prodhimit té jogurtit dhe prodhimeve té ngjashme me té;
- té pérshkruajé llojet e jogurtit dhe ményrén e prodhimit;
- té pérshkruajé kefirin, kumisin, ajranin si prodhime té ngjashme me jogurtin;
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;
- té kryejé kontrollimin teknik té stabilimenteve;
- té kryejé analizén e cilésisé sé quméshtit sipas standardeve pér pranim;
- té zgjedhé qumeéshtin me veti dhe cilési mé té mira;
- té standardizojé pérmbajtjen e yndyrés né qumeésht sipas kérkesave té tregut;
- té zgjedhé léndét shtesé pér prodhimin e jogurtit;
- té monitorojé shtypjen dhe temperaturén gjaté procesit t&€ homogjenizimit té quméshtit;
- té monitorojé parametrat e temperaturés dhe kohés gjaté procesit té pérpunimit termik té
gumeéshtit pér jogurt;
- té zgjedhé kulturat dhe bén inokulimin e tyre;
- té monitorojé procesin e fermentimit dhe kryerjen e tij;
- té prodhojé jogurtin;
- té prodhojé jogurt me pérmbajtje frutash;
- té ambalazhojé jogurtin sipas llojit té prodhimit;
- té pércaktojé dhe aplikojé ményrat dhe temperaturén pér ruajtjen e jogurtit;
- té monitorojé vazhdimisht cilésiné e prodhimit;
- té prodhojé kefirin, kumisin dhe ajranin;
- té respektojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés e té ruajtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Dezinfektimii enéve dhe mjedisit té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Zgjedhja e quméshtit dhe standardizimi i pérmbajtjes sé yndyrés né qumeésht.
- Zgjedhja dhe ményra e inokulimit té kulturés bakteriale.
- Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e Kosit dhe Jogurtit.
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Pérgatitja e Jogurtit.

Ambalazhimi i kosit dhe Jogurtit sipas llojit té prodhimit.
Deponimi (ruajtja) i kosit dhe Jogurtit.

Pastrimi i mjeteve dhe vendit té punés.

Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Laboratori me paisje laboratorike né kuadér té pikave grumbulluese dhe industrisé sé
pérpunimit té quméshtit.

Industrit e pérpunimit té quméshtit.

Depot pér deponim té qumeéshtit té grumbulluar dhe produkte té fituara pas pérpunimit.
Pajisjet dhe veshjet pér siguri né puné.

Mjetet dhe materialet e nevojshme pér aplikimin e ndihmés sé paré né rast nevoje.
Materiale té shkruara (manuale, rregullore, katalogé).Materiale té shkruara

Mijetet vizuale.

RM6: Nxénési bén pérgatitjen e gjalpit, kremés
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé kremén, gjalpin dhe vlerén ushqgyese té tyre;

té pérshkruajé skremimin si proces té ndarjes sé kremés;

té shpjegojé parimin e punés sé centrifugés, ndértimin e sajé dhe llojet e centrifugave;
té pérshkruajé fazat e pérpunimit té kremés;

té pérshkruajé rrahjen e kremés si proces i pérfitimit té gjalpit kur si |éndé e paré pérdoret
krema;

té pérshkruajé fazat e procesit té pérpunimit té kremés pér prodhimin e gjalpit.

té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e nevojshme té punés;

té kryejé kontrollimin teknik té stabilimenteve pér prodhimin;

té ndajé kremén nga qumeéshti (skremimin e quméshtit);

té prodhojé kremén higjenikisht té pastér;

té pasterizojé kremén (bé&jé pérpunimin termik);

té aplikojé temperaturén e duhur pér ftohjen e kremés;

té dérgojé kremén né cisternat e stazhionimit;

té pérgatité dhe inokulojé kulturat bakteriale (starter);

té monitorojé procesin e fermentimit;

té béjé rrahjen e kremés dhe formojé gjalpin;

té shtrydhé gjalpin (largojé lagéshting);

té bén larjen dhe kriposé gjalpin;

té paketojé gjalpin sipas llojit té prodhimit;

té pércaktojé dhe aplikojé ményrat dhe temperaturén pér ruajtjen e kremés dhe gjalpit;
té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés e té ruajtjes sé ambientit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Pérpunimi termik i quméshtit pér prodhimin e kremit.
Skremimi i quméshtit (ndarja e kremés nga quméshti).
Prodhimi i kremés (me cilési té mira bakteriologjike).
Pasterizimi i kremés.

Ftohja dhe stazhionimi i kremés.

Pérgatitja dhe inokulimi i kulturés bakteriale.
Fermentimi i kremés.

Rrahja e kremés.

Formimi i gjalpit.
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Larja dhe kriposja e gjalpit.

Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

Deponimi dhe ruajtja e Gjalpit dhe Kremés.

Zbatimi i rregullave té sigurisé né puné, higjienés dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Industri pérpunuese ushgimore (quméshtore).

Laboratori i kompletuar me paisje laboratorike.

Pajisje té nevojshme teknologjike pér pérgatitjen e prodhimeve té fermentuara té fermentuara
té qumeéshtit.

Lénda e paré dhe shtesa ushgimore.

Kultura bakteriale.

Makina pér ambalazhim.

Komplet ambalazhe dhe paisje té nevojshme pér paketim.

Depo pér ruajtje.

Mjetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde etj

RM7: Nxénési bén pérgatitjen e djathit
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé cilésiné e qumeéshtit gé pérdoret pér té prodhuar djathé;

té pérshkruajé djathin si produkt ushgimor pérbérjen kimike dhe vlerén ushqyese té djathit;;
té tregojé llojet e djathérave, vendor dhe ndérkombétar;

té tregojé efektin e majasé né mpiksjen e quméshtit;

té pérshkruajé fazat e prodhimit té djathérave té buté, gjysmé té forté dhe té forté;
té pérshkruajé staxhionimi si proces mjaft i ndérlikuar gé pércillet me ndryshime biokimike dhe
fiziko kimike té pérbérésve té djathit;

té pérzgjedhé, kontrollojé veglat dhe pajisjet e punés;

té mirémbajé higjienén;

té béjé pérzgjedhjen e quméshtit pér prodhimin e djathit ;

té béjé pasterizimin e quméshtit pér djathé bazuar né kérkesat e prodhimit;

té béjé mpiksjen e qumeéshtit;

té vézhgon procesin e fermentimit té djathit;

té béjé pérpunimin e pastés dhe copétimin e sajé;

té kryej ngrohjen e dyté té masés sé djathit;

té kryejé formésimin dhe presimin e djathit;

té béjé kriposjen e djathit sipas kérkesave té prodhimit;

té pérgatit shéllirén pér konservimin e djathit sipas kérkesave té prodhimit;
deponon djathin pér stazhionimin sipas kérkesés sé prodhimit;

té prodhon lloje té ndryshme té djathérave sipas kérkesave;

té ambalazhoj dhe deponoj djathin e gatshém pér treg;

té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
Pérzgjedhja e quméshtit pér prodhimin e djathit.
Pasterizimi i quméshtit.
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Mpiksja e quméshtit .

Pérpunimi i pastés sé djathit

Formimi i masés sé djathit.

Kriposja e djathit.

Stazhionimi i djathit.

Ambalazhimi, etiketimi dhe deponimi i djathit.

Zbatimi i rregullave te sigurisé né puné, higjienés dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Industri pérpunuese ushgimore (quméshtore).

Laboratori i kompletuar me paisje laboratorike.

Paisje té nevojshme teknologjike pér pérgatitjen e prodhimeve té fermentuara té quméshtit.
Lénda e paré dhe shtesa ushgimore.

Kultura bakteriale.

Makina pér ambalazhim.

Komplet ambalazhe dhe paisje té nevojshme pér paketim.

Depo pér ruajtje.

Mjetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde etj

RMS8: Nxénési bén pérgatitjen e prodhimeve tradicionale nga quméshti
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé prodhimet tradicionale dhe vlerat ushqyese té tyre (quméshtin e skremuar,
hirrén, kosin, gjizén, kumshtén)

té pérshkruajé pérbérjen kimike dhe vlerén biologjike té hirrés si dhe shfrytézimin e saje pér
prodhime té reja;

té pérshkruajé teknikat dhe fazat e prodhimit té produkteve tradicionale nga quméshti.
té pérzgjedhé, kontrollojé veglat dhe pajisjet e punés;

té mirémbajé higjienén.

té béjé pranimin dhe vlerésimin e quméshtit;

té pasterizojé qumeéshtin;

té béjé skremimin dhe standardizimin e quméshtit

té béjé pérgatitjen e majasé dhe zénien e quméshtit;

té kryejé operacionin e fermentimit ;

té pérgatité kos;

té pérgatite gjizé;

té béjé ftohjen dhe ruajtjen e kosit;

té béjé pranimin dhe cilésimin e hirrés

té kryejé filtrimin e hirrés;

té kryejé pérpunimin termik té hirrés;

té kryejé pérgatitjen e majasé pér fermentimin e hirrés;

té kryejé ftohjen e hirrés deri né temperaturén e fermentimit;

té kryejé procesin e fermentimit duke fituar kumshtin;

té prodhojé kumshtin;

té kryejé ambalazhimin dhe ruajtjen e kosit, gjizés dhe kumshtés;

té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé prodhimit;

té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;
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Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pranimi dhe cilésimi i quméshtit pér kosé, gjize dhe kumésht.

- Pasterizimi i quméshtit.

- Pérgatitja e majasé dhe zénia e quméshtit.

- Fermentimi.

- Prodhimi i Kosit.

- Prodhimi i gjizés.

- Ftohja dhe ruajtja e kosit.

- Skremimi dhe standardizimi i quméshtit.

- Filtrimi i hirrés.

- Ngrohja dhe pérpunimi termik i hirrés.

- Pérgatitja e majasé pér fermentimin e hirrés.

- Formimimi i kumshtit.

- Mbushja, ambalazhimi, etiketimi dhe deponimi prodhimeve.

- Zbatimi i rregullave te sigurisé ne pune, higjienés dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:

- Industri pérpunuese ushgimore (quméshtore)

- Laboratori i kompletuar me paisje laboratorike.

- Pajisje té nevojshme teknologjike pér pérgatitjen e prodhimeve té fermentuara té fermentuara

té quméshtit

- Lénda e paré dhe shtesa ushgimore

- Kultura bakteriale

- Makina pér ambalazhim.

- Komplet ambalazhe dhe paisje té nevojshme pér paketim.

- Depo pér ruajtje.

- Mijetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;j

RM9: Nxénési bén pérgatitjen e akulloreve me bazé quméshtin
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé pér akulloren si prodhim ushgimor dhe kategorité e saj;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té akullores;
- té tregojé réndésiné e sheqgerit dhe emulgatoréve gjaté prodhimit té akullores;
- té tregojé réndésiné dhe llojet e Iéndéve stabilizuese gjaté prodhimit té akullores;
- té tregojé réndésiné dhe llojet e Iéndéve pér shije dhe aromé dhe ngjyrim gjaté prodhimit té
akullores;
- té pérzgjedhé, kontrollojé veglat dhe pajisjet e punés;
- té mirémbajé higjienén gjaté prodhimit.
- té pasterizojé quméshtin pér prodhimin e akulloreve;
- té pérgatisé Iéndét shtesé pér akullore sipas kérkesave té prodhimit
- té béjé homogjenizimin e pérzierjes sé akullores
- té béjé formésimin e akulloreve
- té pérgatité akulloret sipas kérkesave té prodhimit
- té béjé ngrirjen e akullores né temperaturat e kérkuara sipas kérkesave.
- té kryejé ambalazhimin dhe deponimin e akulloreve;
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- té monitorojé vazhdimisht temperaturat né ruajtje te prodhimit;

- té béjé vlerésimin e sigurisé dhe cilésisé sé prodhimit;

- té shfrytézojé rregullat ligjore pér produktin;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe té ruajtjes sé mjedisit;
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pasterizimi i quméshtit.

- Homogjenizimi i pérzierjes sé akullores.

- Formésimi i akulloreve.

- Ngrirja e akullores .

- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

- Deponimi dhe ruajtja e léngjeve.

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Industri pérpunuese ushgimore.

- Paisje té nevojshme teknologjike pér pérgatitjen e akulloreve.

- Lénda e paré dhe shtesa ushgimore.

- Makina pér ambalazhim.

- Komplet ambalazhe dhe paisje té nevojshme pér paketim.

- Depo pér ruajtje.

- Mjetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarde et;j
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PERSHKRUESI | MODULIT: “TEKNOLOGIJIA E PERPUNIMIT TE FRUTAVE DHE PERIMEVE”
(19.2 KREDI - 192 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:

RM1: Nxénési pérshkruan frutat dhe perimet dhe réndésiné e pérpunimit té tyre
RM2: Nxénési pranon, klasifikon, analizon, deponon frutat dhe perimet

RM3: Nxénési pérpunon frutat e perimet dhe prodhon Iéngun

RM4: Nxénési pérgatit salcén e domates

RMb5: Nxénési pérpunon frutat dhe prodhon marmelatén

RM6: Nxénési pérpunon frutat dhe prodhon komposto e regelin
RM7: Nxénési konservon frutat me shegerosje

RM8: Nxénési pérpunon perimet dhe prodhon konserva

RM9: Nxénési pérpunon frutat dhe prodhon uthullén

RM1: Nxénési pérshkruan frutat dhe perimet dhe réndésiné e pérpunimit té tyre
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé karakteristikat e frutave dhe perimeve, vlerén ushqyese té tyre;
- té shpjegojé réndésiné e pérpunimit té frutave dhe perimeve;
- té tregojé klasifikimin dhe llojet e futave dhe perimeve;
- té pérshkruajé pérbérjen kimike té frutave dhe perimeve;
- té tregojé pérbérésit e frutave dhe perimeve qé ndikojné né procesin teknologjik té pérpunimit
té tyre;
- té pérshkruajé metodat e pérpunimit té frutave dhe perimeve;
- té pérshkruajé dhe interpretojé skemat teknologjike té pérpunimit té frutave dhe perimeve;
- té shpjegoj procesin e pérpunimit té frutave dhe perimeve pa konservues;
- té tregojé ndryshimet kimike gé ndodhin gjate pérpunimit té frutave dhe perimeve;
- té pérshkruajé kushtet dhe ményrén e ruajtjes sé frutave dhe perimeve;
- té pérshkruajé réndésiné e ambalazhimit;
- té pérshkruajé teknologjiné e ambalazhimit te fruta-perimeve dhe produkteve té tyre;
- té dallojé materialin ge pérdoret pér ambalazhim;
- té tregojé kushtet gé duhet plotésuar materiali pér ambalazhim;
- té pérshkruajé konservimin e fruta-perimeve né temperatura té uléta;
- té tregojé réndésiné e ftohjes, ményrén e ftohjes dhe ndryshimet né fruta-perimeve gjaté
ftohjes;
- té tregojé réndésiné dhe ményrén e ngrirjes sé fruta-perimeve dhe ndryshimet qé ndodhin né
fruta-perime gjaté ngrirjes;
- té njohé rregullat e sigurimit teknik, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit;
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Kilasifikimi i frutave dhe perimeve sipas specifikave tregtare.
- Pérshkrimi i metodave té pérpunimit té frutave dhe perimeve.
- Pérshkrimi i pérpunimit té frutave dhe perimeve pa konservues.
- Pérshkrimi i ambalazhimi i frutave dhe perimeve.
- Pérshkrimi i ruajtjes sé frutave dhe perimeve.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Punétoria e shkollés.
- Industria e pérpunimit.
- Prodhime ushgimore té frutave té llojeve té ndryshme.
- Aditivét dhe konservanésit.
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- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé pérpunimit té fruta-perimeve. (Teknologjisé ushgimore me
prejardhje bimore).

- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).

- Mjetet vizuale.

RM2: Nxénési pranon, klasifikon, analizon, deponon frutat dhe perimet
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé karakteristikat dhe pérbérjen kimike té frutave dhe perimeve;
- té pérshkruajé standardet e parametrave fiziko-kimik dhe mikrobiologjik mbi prodhimin
- té pérshkruajé metodat e mostrimit dhe teknikat e analizimit,
- té pérzgjedhé, pérgatisé enét dhe pajisjet e nevojshme
- té béjeé inspektimin e ambientit, godinés, pajisjeve dhe veglave pér té verifikuar pérputhjen me
standardet dhe kriteret pérkatése;
- té raportojé me shkrim pér inspektimin e bérg;
- té pérgatisé materialet dhe pajisjet e duhura té punés;
- té kontrollojé etiketén, vulén dhe tipin e prodhimit té Iéndés sé paré sipas kontratés sé
shitblerjes;
- té kontrollojé pér démtime té ndryshme ambalazhin e prodhimeve nga frutat dhe perimet;
- té hapé ambalazhin (e prodhimeve té mbyllura) dhe marré mostrat sipas procedurés sé marrjes
sé mostrave;
- té klasifikojé dhe pérgatisé mostrat pér analizé né bazé té udhézuesit pérkatés;
- té kontrollojé formén, ngjyrén dhe praniné e ndryshimeve (carjet, ndarjet etj) né sipérfage té
produktit pér té verifikuar pérputhjen me standardet dhe kriteret pérkatése té cilésisé;
- té kontrollojé aromén dhe shijen (béjé prova) e Iéndéve té para dhe prodhimeve nga frutat dhe
perimet;
- té kontrollojé konsistencén (géndrueshméringé) e prodhimit;
- té kontrollojé pér ¢do mostér peshén specifike, temperaturén e shkrirjes, ngrirjes si dhe veti
tjera (sipas rastit) té léndéve té para;
- té kontrollojé komponentét bazé té ushgimit: lagéshtiné, karbohidratet, proteinat, yndyrat,
|éndét minerale, vitaminat, acidet, fermentet etj;
- té béjé ekzaminimin mikrobiologjik té Iéndéve té para bazuar né kufijté mikrobiologjiké qé
konsiderohen té pérshtatshém pér ushgimin;
- té béjé pranimin e Iéndés sé paré né bazé té rezultateve té analizave;
- té krahasojé dhe vlerésojé té gjeturat me standardet mbi prodhimin
- té béjé deponimin e Iéndés sé paré;
- té pastrojé mjetet dhe vendin e punés;
- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Pranimi i frutave dhe perimeve.
- Klasifikimi i frutave dhe perimeve.
- Analizimi i frutave dhe perimeve.
- Deponimi i frutave dhe perimeve.
- Zbatimiirregullave té sigurisé dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Kushtet e nevojshme:
- Lokalet dhe industrité e ndryshme nga frutat dhe perimet.
- Laboratori i kompletuar me pajisje laboratorike.
- Pajisje laboratorike (speciale) pér marrjen e mostrave
- Terrene ushqyese, pjata petri, preparate té ndryshme kimike
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
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Teksti i IEndés sé mikrobiologjis€, kimisé-praktikum,

Udhézues té ndryshém (doracaké), rregullore (ligje, udhézime administrative, standarde),
kritere etj.

Materiale studimore.

Fletéraport pér puné.

Mijetet vizuale.

RM3: Nxénési pérpunon frutat e perimet dhe prodhon Iéngun
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit dhe konservimit té lIéngjeve;

té pérshkruajné teknologjiné e prodhimit té léngjeve té frutave

té tregojé Iéndét themelore dhe ndihmése pér prodhimin e Iéngjeve;

té pérshkruajné operacionet pérgatitore kryesore pér prodhimin e lIéngjeve;

té tregojé réndésiné e pasterizimit dhe sterilizimit;

té pérzgjedhé, pérgatisé enét dhe pajisjet e nevojshme

té kryejé operacionet pérgatitore pér prodhimin e Iéngut nga frutat dhe perimet
té béjé nxjerrjen e léngut nga frutat dhe perimet duke aplikuar ményrén gé disponon impianti,
presim hidraulik, presim mekanik et;.

té kryejé kthjellimin e Iéngut me metodén mekanike, termike, kimike apo e kombinuar ;
té kryejé konservimin e [éngut né ményré termike, kimike ose té kombinuar;

té shtrydhé frutat dhe perimet pér pérfitimin e Iéngut;

té béjé kullimin e léngut té pérfituar nga shtrydhja e frutave dhe perimeve;

té prodhojé Iéngje nga lloje té ndryshme té frutave dhe perimeve;

té prodhojé Iéngje té pérziera té frutave;

té prodhojé Iéngje té pérziera té perimeve;

té pasterizojé ambalazhin me Iéngje;

té mbushé ambalazhet me Iéngje sipas rregullit;

té ftohé léngjet sipas rregullit;

té etiketojé ambalazhin dhe magazinojé Iéngjeve;

té transportojé sipas rregullit mbeturinat e ndryshme né vendin e caktuar;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe té ruajtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Pérgatitja e |éngjeve nga frutat.

Pérgatitja e Iéngjeve nga perimet.

Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

Deponimi dhe ruajtja e Iéngjeve.

Mbrojtja né puné, praktikat e mira higjienike dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Reparte pér grumbullimin dhe pérpunimin e frutave dhe perimeve.

Mijete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e léngjeve nga frutat dhe perimet.
Lénda e paré dhe ndihmése.

Shtesa ushgimore.

Makina dhe materiale pér ambalazhim.

Mijetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Mijetet vizuale.
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RM4: Nxénési pérgatit salcén e domates
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té konservave;
- té pérshkruajé réndésiné e konservimit té perimeve;
- té pérshkruajé réndésiné e konservimit té perimeve me ané té pérgendrimit té |éndés sé thaté;
- té pérshkruajé teknologjiné e pérgatitjes té salcés sé domates;
- té béjé pérzgjedhjen, pérgatitjen e enéve dhe pajisjeve;
- té kryejé operacionet pérgatitore pér prodhimin e salcés sé domates;
- té kryejé pastrimin e [éngut té domates;
- té kryejé pérgendrimin shkallé shkallé deri né pérgindje té kérkuar;
- té kryejé kriposjen e salcés sé domates;
- té kryejé kontrollin e pérmbajtjes sé Iéndés sé thaté;
- té kryejé ambalazhimin e salcés sé domates;
- té kryejé sterilizimin e kavanozave té mbushura me salcé domate;
- té prodhojé salcén e domates;
- té prodhojé salcén e domates me eréza.
- té mirémbajé higjienén dhe té zbatojé rregullat pér mbrojtje né puné dhe té mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e salcés nga domatet.
- Pérgatitja e salcés nga domatet.
- Pérgatitja e salcés me eréza té ndryshme.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:
- Reparte pér grumbullimin dhe pérpunimin e frutave dhe perimeve.
- Mjete pune, makineri té ndryshme pér pérgatitjen e salcés sé domates.
- Lénda e paré dhe ndihmése.
- Shtesa ushgimore.
- Makina dhe materiale pér ambalazhim.
- Mijetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Materiale studimore.
- Mijetet vizuale.

RMS5: Nxénési pérpunon frutat dhe prodhon marmelatén
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé réndésiné e konservimit té frutave;
- té tregojé metodat (ményrat) e konservimit té frutave;
- té pérshkruajé teknologjiné pér prodhimin e marmelatés;
- té pérshkruajné operacionet pérgatitore kryesore pér prodhimin marmelatés;
- té tregojé réndésiné trajtimit termik ( pasterizimit dhe sterilizimit);
- té pérzgjedhé veglat dhe pajisjet e punés;
- té dezinfektojé enét dhe mjedisin e punés sipas kérkesave higjeno-sanitare;
- té seleksionojé me kujdes frutat pér prodhimin e marmelatés;
- té lajé dhe copétojé frutat sipas madhésisé sé duhur; té heq bérthamat nga frutat;
- té pérgatisé léndét e para dhe shtesat;
- té ziejé frutat e copétuara pér pérftimin e puresé sé peméve;
- té pérgatisé purené;
- té transportojé sheqgerin né repart;
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- té pérgatisé sheqgerin, pektinén dhe acidin pér prodhimin e marmelatés;

- té pérgatisé marmelaté nga fruta té ndryshme;

- té pérgatisé marmelaté nga fruta té pérziera;

- té pasterizojé ambalazhin me marmelaté;

- té mbushé ambalazhet me marmelate;

- té ftohé marmelatén sipas rregullit;

- té etiketojé sipas rregullit ambalazhin e marmelatés;

- té magazinojé sipas rregullit ambalazhin e marmelatés;

- té transportojé sipas rregullit mbeturinat e ndryshme né vendin e caktuar;

- té zbatojé rregullat e sigurimin teknik, higjienés dhe té mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e marmelatés nga frutat.

- Pérgatitja e marmelatés nga fruta té ndryshme.

- Pérgatitja e marmelatés nga fruta té pérziera.

- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

- Deponimi dhe ruajtja e marmeladés nga frutat.

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Reparte pér grumbullimin dhe pérpunimin e frutave dhe perimeve.

- Mjete pune, makineri té ndryshme pér prodhimin e marmelatés.

- Lénda e paré dhe ndihmése.

- Shtesa ushgimore .

- Makina dhe materiale pér ambalazhim.

- Mjetet transportuese.

- Fletéraport pér puné.

- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).

- Materiale studimore.

- Mijetet vizuale.

RM6: Nxénési pérpunon frutat dhe prodhon komposto e regelin
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té kompostove;
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té regelit;
- té seleksionojé sipas standardeve frutat pér prodhimin e recelit, kompostos;
- té transportojé sipas rregullit frutat né repart;
- té lajé frutat;
- té hegé bérthamat sipas standardit;
- té pérmasojé frutat sipas rregullit;
- té pérgatité recepturat pér prodhimin e komposto, recel;
- té ziejé pemét e copétuara pér pérftimin e puresé sé peméve;
- té pérgatisé pureng;
- té mbikéqgyré procesin e pastrimit té puresé sé frutave;
- té pérgatisé sheqerin, pektinén dhe acidin pér prodhimin e kompostos, recelit;
- té pérgatisé komposto, recel dhe pekmez nga fruta té ndryshme;
- té pérgatisé komposto, recel dhe pekmez nga fruta té pérziera;
- té pérgatisé sipas rregullit ambalazhet pér ambalazhimin e kompostos, regelit
- té mbushé ambalazhet sipas rregullit;
- té pasterizojé ambalazhin me komposto, regel;
- té ftohé prodhimet sipas rregullit;
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té etiketojé sipas rregullit ambalazhin e kompostos, recelit;

té magazinojé sipas rregullit prodhimet

té transportojé sipas rregullit mbeturinat e ndryshme né vendin e caktuar;
té zbatojé rregullat e sigurimin teknik, higjienés dhe té mbrojtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e kompostos nga frutat.
Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e recelit nga frutat.
Pérgatitja e kompostos nga fruta té ndryshme.

Pérgatitja e recelit nga fruta té ndryshme.

Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

Deponimi dhe ruajtja e kompostos dhe recelit.

Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

Reparte pér grumbullimin dhe pérpunimin e frutave dhe perimeve.

Mjete pune, makineri té ndryshme pér prodhimin e kompostos dhe recelit.
Lénda e paré dhe ndihmése.

Shtesa ushgimore .

Makina dhe materiale pér ambalazhim.

Mijetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Mijetet vizuale.

RM7: Nxénési konservon frutat me sheqgerosje
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té shurupeve nga frutat;
té pérshkruajé tharjen e frutave;

té pérshkruajné ményrat e tharjes dhe kujdesin gjaté tharjes;

té pérgatisé enét dhe pajisjet e nevojshme pér prodhimin e frutave té shegerosura;
té kryejé operacionet pérgatitore pér prodhimin e frutave té shegerosura;
té kryejé shegerosjen e frutave né fazén e paré;

té pérgatis shurupet me koncentrim té ndryshém té sheqerit;

té béjé kullimin e frutave pas zierjes sé fundit;

té kryejé fazén e dyté té sheqerosjes, pudrosjen duke pérdor sheger pluhur;
té prodhojé fruta té sheqerosura;

té ambalazhojé prodhimet e konservave nga frutat;

té kryejé paketimin;

té deponojé prodhimet e konservave nga frutat;

té pastrojé mjetet dhe vendin e punés;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe té mbrojtjes sé ambientit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e frutave me sheqerosje.
Prodhimi i frutave té sheqerosura.

Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

Deponimi dhe ruajtja e frutave té sheqerosura.

Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
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Kushtet e nevojshme:

Reparte pér grumbullimin dhe pérpunimin e frutave dhe perimeve.

Mijete pune, makineri té ndryshme pér prodhimin

Lénda e paré dhe ndihmése.

Shtesa ushgimore .

Makina dhe materiale pér ambalazhim

Mjetet transportuese.

Fletéraport pér puné.

Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
Materiale studimore.

Mijetet vizuale.

RMS8: Nxénési pérpunon perimet dhe prodhon konserva
Nxénési duhet té jeté i afté:

té tregojé Iéndét themelore dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té perimeve;
té pérshkruajé operacionet pérgatitore kryesore pér prodhimin e konservave té perimeve;
té pérshkruajé réndésiné e konservimit té perimeve;

té tregojé metodat e konservimit té perimeve;

té pérshkruajé pasterizimin dhe sterilizimit si metoda konservimi;

té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té konservave natyrore, marinadat (konservimet me
acid acetik), gjellé té gatshme;

té pérzgjedhé recepturat pér prodhimin e konservave nga lakra;

té béjé pérzgjedhjen e lakrave pér konservim;

té pérgatisé vaskén pér konservim;

té béjé pérgatitjen e shéllirés;

té béjé presimin e lakrave;

té béjé kontrollin e fermentimit;

té béjé ambalazhimin e lakrés pér shitje;

té pérzgjedhé tranguj pér konservim;

té pérgatisé shéllirén pér konservim té trangujve té vegjél the pér tranguj t€ médhenj;
té pérgatisé enén pér fermentim;

té pércjellé procesin e fermentimit deri né pérfundim;

té béj ambalazhimin e trangujve té fermentuar pér treg;

té kryejé pérzgjedhjen e patéllxhanéve pér konservim;

té béjé pérgatitjen pér konservim té patéllxhanéve;

té pérgatisé shtesat pér mbushje;

té kryejé kontrollin e fermentimit dhe ambalazhimin pér treg;

té largojé perimet gé nuk i plotésojné kriteret pér pérpunim;

té pérgatisé shtesat pér konservat e pérziera;

té pérgatité konserva té pérziera nga perimet;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe té ruajtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

Kryerja e operacioneve parapérgatitore pér prodhimin e konservave.
Prodhimi i konservave nga perimet e ndryshme.

Prodhimi i konservave nga perimet e kombinuara.

Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

Deponimi dhe ruajtja e frutave té sheqerosura.

Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
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Kushtet e nevojshme:
- Reparte pér grumbullimin dhe pérpunimin e frutave dhe perimeve.
- Mjete pune, makineri té ndryshme pér prodhimin
- Lénda e paré dhe ndihmése.
- Shtesa ushgimore .
- Makina dhe materiale pér ambalazhim
- Mjetet transportuese.
- Fletéraport pér puné.
- Teknologji e nevojshme mésimore (tv, kompjuter, internet, videoprojektor).
- Materiale studimore.
- Mjetet vizuale.

RM9: Nxénési pérpunon frutat dhe prodhon uthullén
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té shpjegojé ¢’éshté uthulla;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té uthullés;
- té pérshkruajé procesin e fermentimit gjaté prodhimit té uthullés;
- té tregojé llojet e uthullés;
- té tregojé réndésiné dhe qgéllimin e pérdorimit té uthullés;
- té pérzgjedhég, pérgatisé enét dhe pajisjet e nevojshme;
- té béjé hedhjen e materialit né enét e fermentimit;
- té mbikéqyré procesin e fermentimit;
- té ndajé uthullén nga materiali i acidifikuar;
- té pércaktojé turbullirén e uthullés;
- té béjé kthjellimin dhe filtrimin e uthullés;
- té pasterizojé uthullés;
- té pérzgjedhé dhe kontrolloje dhe té béjé mbushjen e ambalazhit;
- té béjé taposjen dhe etiketimin;
- té béjé sistemimin e ambalazhit té mbushur;
- té kryejé pastrimin e vendit té punés dhe i mjeteve té punés;
- té béjé zbatimin e rregullave té sigurimit teknik, higjienés dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Pérzgjedhja e frutave pér pérpunim.
- Kryerja e procesit té fermentimit.
- Prodhimi i uthullés.
- Zbatimi i rregullave té sigurisé dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Punétoria e shkollés.
- Industria e pérpunimit.
- Prodhime ushgimore té frutave té llojeve té ndryshme.
- Aditivét dhe konservanésit.
- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé pérpunimit té fruta-perimeve.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde)
- Mjetet vizuale.
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PERSHKRUESI | MODULIT: “PRODHIMI | PIJEVE ALKOOLIKE” (16.0 KREDI -160 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:

RM1:
RM2:

RM3:
RM4:
RM5:
RM6:

Nxénési pérshkruan teknologjiné e prodhimit té pijeve alkoolike
Nxénési prodhon verén e bardhé dhe té kuge

Nxénési prodhon veréra shkumuese

Nxénési prodhon birrén

Nxénési prodhon rakiné nga rrushi

Nxénési prodhon rakiné nga frutat

RM1: Nxénési pérshkruan teknologjiné e prodhimit té pijeve alkoolike
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérshkruajé enologjiné, origjinén dhe objektin e saj;

- té pérshkruajé fazat e pjekjes sé rrushit;

- té pérzgjedhé rrushin dhe pércaktojé treguesit e cilésisé sé tij;

- té pérshkruajé presimin e rrushit,ményrat e presimit;

- té pérshkruajé sacharomicetet e fermentimit alkoolik né enologji;

- té pérshkruajé pérgatitjen e majave té pastra té pérzgjedhura;

- té pérshkruajé réndésiné e acidit sulfuror si antiseptik;

- té pérshkruajé kontrollin senzorik dhe kimik te pijeve alkoolike;

- té pérshkruajé teknologjiné e pérgatitjes sé birrés;

- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té alkoolit dhe distilateve;

- té pérshkruajé masat e sigurimit teknik né fabrikat e prodhimit té verés.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérshkrimi i kontrollit sensorik (degustimi) dhe kimik i verés i pijeve alkoolike
- Pérshkrimi i procesit teknologjik i prodhimit té pijeve alkoolike.
Kushtet e nevojshme:

- Klasa mésimore

- Kompjuter dhe materiale didaktike

- Punétoria e shkollés

- Industria e pérpunimit

- Prodhime nga pijet alkoolike

- Aditivét dhe konservanésit.

- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé prodhimit té pijeve alkoolike

- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).

- Mjetet vizuale.

RM2: Nxénési prodhon verén e bardhé dhe té kuqge
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé teknologjiné e pérgatitjes sé verés;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té verés sé bardhg;
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té verés sé té kuqe;
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés;
- té pranojé rrushin pér prodhimin e verés;
- té seleksionojé rrushin;
- té pércaktojé pérmbajtjen e aciditetit né musht me analiza kimike;
- té pércaktojé pérmbajtjen e shegerit né musht me refraktometér;
- té dérrmojé rrushin me egrapompé;
- té transportojé frenjat jashté kantinés;
- télargojé bersit pér prodhimin e verés sé bardhé;
- té& mbushé enét e fermentimit;
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- té pérgatisé SO2 me mushtometér ose peshim;

- té pérgatisé majané e pastér ose té pérzgjedhur;

- té hedhé majané e pérgatitur, pér pérshpejtimin e procesit té fermentimit;

- té mbikéqyré procesin e fermentimit duke matur densitetin e verés;

- té marré léngun me vetérrjedhje me ané té sitave;

- té marré léngun me presim me ané té presave;

- té pércaktojé pérmbajtjen e aciditetit té verés sé kuge me analiza kimike;

- té pércaktojé densitetin e verés sé bardhé dhe té kuge me mushtometér;

- té pércaktojé sasiné e sheqerit té verés sé bardhé dhe té kuge me analiza kimike;

- téfiltrojé verén me filtérpresé;

- té pasterizojé verén me pasterizator;

- té pérzgjedhé ambalazhin sipas kérkesave té prodhimit (shishet);

- té kontrollojé shishet pér defekte t&€ mundshme, si krisje, ciflosje, etj;

- té mbushé shishet me veré té bardhé dhe té kuge né aparatin mbushés;

- té kryejé procesin e etiketimit té shisheve me makineri; -

- té transportojé arkat me shishet e mbushura me veré né magazing;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.

- Pérgatitja e rrushit pér pérpunim.

- Prodhimi i verés sé kuge.

- Prodhimi i verés sé bardhé.

- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

- Deponimi dhe ruajtja e verérave.

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:

- Punétoria e shkollés.

- Industria e prodhimit té verés.

- Makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e verés sé kuqge.

- Léndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e verés sé kuge.

- Kompjuter dhe materiale didaktike.

- Aditivét dhe konservanésit.

- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé prodhimit té verérave.

- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).

- Mijetet vizuale.

RM3: Nxénési prodhon veréra shkumuese
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé procesin teknologjik té prodhimit té verérave shkumuese;
- té pérshkruajé prodhimin e verérave té émbla;
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés;
- té pranojé rrushin pér prodhimin e verérave shkumuese;
- té peshojé dhe seleksionojé rrushin sipas varietetit;
- té pércaktojé pérmbaijtjen e aciditetit né musht me analiza kimike;
- té pércaktojé pérmbajtjen e shegerit né musht me refraktometér;
- té dérrmojé rrushin (shtyp);
- té& mbushé enét e fermentimit;
- té pérgatisé SO2 me mushtometér ose peshim;
- té pérgatisé majané e pastér ose té pérzgjedhur;
- té hedhé majané e pérgatitur, pér pérshpejtimin e procesit té fermentimit;
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- té mbikéqyré procesin e fermentimit duke matur densitetin e verés;
- té marré léngun me vetérrjedhje me ané té sitave;
- té marré léngun me presim me ané té presave;
- té pércaktojé pérmbajtjen e aciditetit té verérave me analiza kimike;
- té pércaktojé densitetin e verérave me mushtometér;
- té pércaktojé sasiné e sheqerit té verérave;
- téfiltrojé verén e kuge me filtérpresé;
- té pasterizojé verén me pasterizator;
- té pérzgjedhé ambalazhin;
- té kontrollojé shishet pér defekte t&€ mundshme, si krisje, ciflosje, etj;
- té mbushé shishet me veré né aparatin mbushés;
- té kryejé procesin e etiketimit té shisheve me makineri;
- té transportojé arkat me shishet e mbushura me veré né magazing;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Pérgatitja e rrushit pér pérpunim.
- Prodhimi i verérave shkumbuese.
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.
- Deponimi dhe ruajtja e verérave shkumbuese.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:
- Punétoria e shkollés.
- Industria e prodhimit té verés.
- Makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e verérave shkumuese.
- Léndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e verérave shkumuese.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Aditivét dhe konservanésit.
- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé prodhimit té verérave.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mijetet vizuale.

RM4: Nxénési prodhon birrén
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé réndésiné dhe vlerén ushqyese té birrés;
- té pérshkruajé karakteristikat e Iéndéve té para pér prodhimin e birrés dhe vetité e tyre;
- té pérshkruajé sacharomicetet e fermentimit alkoolik;
- té pérshkruajé procesin e prodhimit té maltos pér prodhimin e birrés;
- té pérshkruajé teknologjiné e prodhimit té birrés;
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés;
- té pranojé dhe peshojé malton pér prodhimin e birrés;
- té realizojé kontrollin organo shqisor té maltos;
- té pércaktojé pérmbajtjen e sheqernave né malto;
- té analizojé malton pér pércaktimin e amidonit dhe pérbérésve té tjeré kryesoré;
- té pércaktojé pérmbaijtjen e sheqerit dhe aciditetit né musht;
- té bluajé malton, duke e mbikéqyrur procesin, sipas udhézuesit teknologjik;
- té transportojé malton né sektorin e zierjes, sipas kushteve té kérkuara;
- té shtojg, sasiné e maltos sé bluar né zierésin e pérgatitjes sé mushtit;
- té mbikéqyré procesin teknologjik té pérftimit té mushtit;
- té pércaktojé pérmbajtjen e aciditetit né musht me pH-metér;
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- té pércaktojé pérmbajtjen e shegerit né musht me refraktometér;
- té realizojé procesin e filtrimit, sipas procedurave té pérshkruara né kartén teknologjik;
- télargojé bérsité pas filtrimit, né destinacionin pérkatés;
- té dérgojé mushtin né lupulues ( zierja e dyté);
- té pérgatisé lupolén sipas recepturave;
- té mbikéqyré procesin e lupulimit;
- té dérgojé léngun né tankerét e fermentimit sipas procedurave té kérkuara;
- té ftohé lIéngun e birrés nga dekantuesi né tanket e fermentimit, sipas procedurave té kérkuar;
- té pérgatisé dhe shtoné majané e birrés, sipas udhézuesit;
- té mbikéqyré procesin e fermentimit;
- té pércaktojé pérmbaijtjen e aciditetit, dendésiné dhe shegerin e Iéngut té birrés, sipas
standardit;
- té filtrojé Iéngun e birrés, pér té pérftuar birré té gatshme;
- téléré pér 24 oré né stabilizim, birrén e prodhuar;
- té vendosé ambalazhin né linjén e mbushjes;
- té kalojé birrén e stabilizuar né pasterizim;
- té mbikéqyré regjimin e punés sé pasterizatorit té birrés;
- té mbikéqyré procesin e ambalazhimit té birrés, né parametrat e duhur teknologjiké;
- té etiketojé shishet dhe ambalazhet e tjera;
- té sistemojé ambalazhin e mbushur né vendin e caktuar;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Pérgatitja e maltés pér pérpunim.
- Prodhimi i birrés.
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.
- Deponimi dhe ruajtja e birrés.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.
Kushtet e nevojshme:
- Punétoria e shkollés.
- Industria e prodhimit té birrés.
- Makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e birrés.
- Léndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e birrés.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Aditivét dhe konservansit.
- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé prodhimit té birrés.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mjetet vizuale.

RM5: Nxénési prodhon rakiné nga rrushi

Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé Iéndét e para qé pérdoren pér prodhimin e alkoolit;
- té pérshkruan pérdorimin e alkoolit né industriné ushgimore;
- té pérshkruajé léndét e para dhe procesin teknologjik té prodhimit té distilatet;
- té pérshkruajé si kryhet distilimi dhe fazat e distilimit;
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés;
- té pranojé, peshojé dhe seleksionoj rrushin pér prodhimin e rakisé;
- té realizojé kontrollin organo shqisor té rrushit;
- té pércaktojé pérmbajtjen e shegerit dhe aciditetit né rrush;
- té dérrmojé rrushin pér té pérftuar |éngun;
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- té pérziejé materialin gjaté fermentimit, pér njomjen e kapelés sé bérsive gé formohen;

- té mbushé kazanin e distilimit me materialin e fermentuar, deri né 3/4 e véllimit;

- té vendosé kapakun e kazanit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té mbyllé aparatin e distilimit né ményré hermetike, pér shmangien e daljes sé avujve alkoolik;

- té lidhé kondensuesin me ujin e rrjedhshém, duke hapur saracineskat;

- té vendosé enén pritése pér grumbullimin e rakisé;

- té ndezé vrullshém ngrohésin e aparatit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té vendos enén pritése pér grumbullimin e rakisé;

- té masé gradén alkoolike té rakisé me alkoolmetér;

- té ndérpresé procesin e distilimit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té kupazhoijé rakiné pér pérftimin e saj me gradeé alkoolike, sipas standardeve;

- té filtrojé raking, pér té eliminuar papastértité e ndryshme;

- télargojé erén e llumit té rakisé duke e ridistiluar rakiné;

- té largojé shijen e mykut té rakisé, duke e trajtuar até me qymyr aktiv;

- té largojé shijen e drurit té rakisé, duke e trajtuar até me kollé peshku;

- té largojé shijen e tharté té rakisé€, duke e ridistiluar rakiné e trajtuar me karbonat kalciumi dhe
té holluar me ujé, sipas standardit;

- té largojé turbullirén me natyré ferrike té rakisé (ngjyrén e verdhé), duke ridistiluar rakiné e
holluar me ujg, sipas standardit;

- té largojé turbullirén me natyré kuprike té rakisé (ngjyrén e kaltér), duke ridistiluar rakiné e
holluar me ujg, sipas standardit;

- té largojé turbullirén me natyré kalcike té rakisé (precipitatet kristalore me ngjyré té bardhé),
duke e trajtuar até me jono kémbyes kationit;

- té pérzgjedhé ambalazhin e rakisé (shishet), sipas standardit;

- té mbushé shishet me raki me makineri mbushése;

- té kryejé procesin e taposjes sé shisheve me makineri;

- té kryejé procesin e etiketimit té shisheve me makineri;

- té sistemojé arkat me shishe té mbushura me raki né magazing;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:

- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.

- Dezinfektimii enéve dhe mjedisit e punés.

- Manipulon me mjete dhe paisje té punés.

- Prodhimi i rakisé nga rrushi.

- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.

- Deponimi dhe ruajtja e rakisé.

- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit.

Kushtet e nevojshme:

- Punétoria e shkollés.

- Industria e prodhimit té rakisé.

- Makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e rakisé.

- Léndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e rakisé.

- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé prodhimit té rakisé.

- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).

- Mijetet vizuale.
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RM6: Nxénési prodhon rakiné nga frutat
Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérshkruajé |éndét e para qé pérdoren pér prodhimin e rakisé nga frutat;

- té pérshkruajé |éndét e para dhe procesin teknologjik té prodhimit té distilatet;

- té pérshkruajé si kryhet distilimi dhe fazat e distilimit;

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés;

- té pranojé, peshojé dhe seleksionoj frutat pér prodhimin e rakisé;

- té lajé frutat me konsistencé té forté, né makineri larése, me tretésiré ujor acidi sulfuror;

- té pércaktojé pérmbaijtjen e sheqerit dhe aciditetit né fruta;

- té dérrmojé frutat pér té pérftuar léngun;

- té copétojé frutat (kumbulla, molla, fiku, hurma, mani, gershia dhe vishnja) me makineri, pér té
lehtésuar daljen e Iéngut;

- té dérrmojé frutat (déllinja, mareja, dardha, pjeshka dhe kajsia) me makineri, pér té shpejtuar
procesin e fermentimit;

- té hegé bérthamén e frutave me bérthamé me makineri pastrimi (pasirka), pa shkaktuar
thyerjen e tyre;

- té presojé frutat e copétuara dhe té dérrmuara (molléve dhe dardhave) me presa hidraulike, pér
nxjerrjen e léngut;

- té mbushé vaskat e fermentimit me frutat e pérpunuara, sipas kérkesave teknologjike;

- té shtojé sasiné e ujit né raportet e caktuara, sipas standardeve pér frutat si déllinja, mareja,
dardha, hurma, pér lehtésimin e fermentimit;

- té shtojé acidin tartrik, sipas standardit (hurma), pér lehtésimin e fermentimit;

- té pérgatisé majané, sipas standardeve, pér lloje té ndryshme frutash;

- té mbikéqyré procesin e fermentimit;

- té mbushé kazanin e distilimit me materialin e fermentuar;

- té vendosé kapakun e kazanit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té lidhé hermetikisht kazanin e distilimit me kondensuesin, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té mbyllé aparatin e distilimit né ményré hermetike, pér shmangien e daljes sé avujve alkoolik;

- té lidhé kondensuesin me ujin e rrjedhshém, duke hapur saragineskat;

- té vendosé enén pritése pér grumbullimin e rakisé;

- té ndezé ngrohésin e aparatit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- tévendos enén pritése pér grumbullimin e rakisé;

- té masé gradén alkoolike té rakisé me alkoolmetér;

- té ndérpresé procesin e distilimit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té ndajé vajin e déllinjés nga distilati i paré, sipas parimit té enés fiorentin;

- té kupazhojé rakiné pér pérftimin e saj me gradeé alkoolike, sipas standardeve;

- téfiltrojé rakiné me makineri filtruese, pér té eliminuar papastértité e ndryshme;

- té mbushé kazanin e distilimit me distilatin e paré, deri né 3/4 e véllimit té distilatit;

- té vendosé kapakun e kazanit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té mbyllé aparatin e distilimit né ményré hermetike, pér shmangien e daljes sé avujve alkoolik;

- té lidhé kondensuesin me ujin e rrjedhshém, duke hapur saracineskat;

- té vendosé enén pritése pér grumbullimin e rakisg;

- té ndezé vrullshém ngrohésin e aparatit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té vendosé enén pritése pér grumbullimin e rakisg;

- té masé gradén alkoolike té rakisé me alkoolmetér;

- té ndérpresé procesin e distilimit, sipas rregullave té sigurimit teknik;

- té kupazhojé rakiné pér pérftimin e saj me gradé alkoolike, sipas standardeve;

- té pérmirésojé buketin e rakisé, duke e Iéné até pér vjetrim pér 2-3 muaj;

- téfiltrojé rakiné me makineri filtruese, pér té eliminuar papastértité e ndryshme;

- té pérzgjedhé ambalazhin e rakisé (shishet), sipas standardit;

- té kontrollojé gradén e alkoolit me alkoolmetér, para mbushjes né shishe, sipas standardeve;
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- té& mbushé shishet me raki me makineri mbushése;

- té kryejé procesin e taposjes dhe etiketimit sé shisheve me makineri;

- té transportojé arkat me shishe té& mbushura me raki né magazing;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar rregullat higjieno-sanitare;
- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.

Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérgatitja e vendit dhe mjeteve té punés.
- Manipulimi me mjete dhe pajisje té punés.
- Prodhimiirakisé nga frutat.
- Mbushja, ambalazhimi dhe etiketimi i prodhimeve.
- Deponimi dhe ruajtja e rakisé nga frutat.
- Mbrojtja né puné dhe mbrojtja e mjedisit
Kushtet e nevojshme:
- Punétoria e shkollés.
- Industria e prodhimit té rakisé.
- Makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e rakisé.
- Léndé té para dhe ndihmése.
- Kompjuter dhe materiale didaktike.
- Aditivét dhe konservansit.
- Tekstiiléndés sé teknologjisé sé prodhimit té pijeve alkoolike-rakisé.
- Materiale té shkruara (pankarta, katalog, udhézues, rregullore, standarde).
- Mjetet vizuale.
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PERSHKRUESI | MODULIT: “PUNE ADMINISTRATIVE DHE KOMERCIALE”
(3.2 KREDI - 32 ORE MESIMORE)

Rezultatet Mésimore (RM) té Modulit:
RM1: Nxénési pérgatit dhe klasifikon dokumentet zyrtare

RM2: Nxénési pérgatit dokumentet pér promocion dhe marketing
RM3: Nxénési pérgatit dokumentet dhe realizon shitje
RM4: Nxénési bén pérgatitje pér pjesémarrje né panaire

RM1: Nxénési pérgatit dhe klasifikon dokumentet zyrtare
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té argumentojé réndésiné e dokumenteve té zyrés;
- té béjé klasifikimin e dokumenteve té zyrés;
- té pérgatit njoftime, informacione, vértetime, kalendar takimesh, fakse, letra etj;
- té pérgatit dokumentet né formé elektronike;
- té pérpilojé dokumente té zyrés;
- téruajé dokumente e zyrés sipas rregullave dhe afateve té caktuara ligjore;
- té komunikojé me korrektesé;
- té jeté bashképunues.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérpilimi i dokumenteve té zyrés.
- Sistemimi dhe ruajtja e dokumenteve té zyrés
Kushtet e nevojshme:
- Klasa mésimore.
- Mjedise zyre té pajisur me kompjuter dhe mjetet e tjera té zyrés.
- Formate té dokumenteve té zyrés.
- Materiale shpenzuese té zyrés.
- Materiale té shkruara.
- Mjetet vizuale.

RM2: Nxénési pérgatit dokumentet pér promocion dhe marketing
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té argumentojé réndésiné e dokumenteve promocionale;
- té béjé klasifikimin e dokumenteve pér marketing;
- té pérzgjedhé mjeteve e punés pér realizimin e promocioneve pér produktet ushgimore;
- té dallojé format e marketingut;
- té béjé shitje té drejtpérdrejt;
- té aplikojé metoda té ndryshme pér térhegjen e konsumatoréve;
- té realizojé kontrata me konsumatorét;
- té reklamojé produktet népér mediet e ndryshme(tv, radio ,internet etj.);
- té shpjegojé réndésiné e promocionit dhe marketingut.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérpilimi i dokumenteve té zyrés.
- Sistemimi dhe ruajtja e dokumenteve té zyrés
Kushtet e nevojshme:
- Mjedise té praktikés pér marketing té produkteve bujgésore.
- Kompletiiveglave, mjeteve té transportit, pajisjeve dhe materialeve té nevojshme pér
marketing.
- Sigurimi i stendave pér panair
- Katalogét e ndryshém. Broshurat, fllajerat, vizitkartat etj.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, interneti, CD, projektor etj).
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- Mjete teknike transporti pér teren.
- Mbaijtja e shénimeve

RM3: Nxénési pérgatit dokumentet dhe realizon shitje
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té béjé klasifikimin e dokumenteve pér shitje;
- té pérgatit njoftime, informacione, pér shitje;
- té pérgatit dokumentet pér shitje né formé elektronike;
- té zgjedhé mjetin e pérshtatshém pér transport;
- té aplikojé shpérndarjen e produkteve népér pika té shitjes;
- té parashikojé kostot e shpérndarjes;
- té béjé listén pér pikat e shpérndarjes;
- té realizojé kontrata té reja gjaté shpérndarjes;
- té pérmbush me kohé porosité;
- tévlerésojé réndésiné e shpérndarjes;
- té respektojé rregullat e mbrojtjes sé ambientit e sigurimit teknik gjaté transportit té
produkteve.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérpilimi i dokumenteve té zyrés.
- Sistemimi dhe ruajtja e dokumenteve té zyrés
Kushtet e nevojshme:
- Mjedise té praktikés pér marketing.
- Kompleti i veglave, mjeteve té transportit, pajisjeve dhe materialeve pér marketing.
- Formate té dokumenteve té zyrés.
- Materiale shpenzuese té zyrés
- Broshurat, fllajerat, vizitkartat et;j.
- Katalogét e ndryshme.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, interneti, CD ,projektor et;j).
- Mjete teknike transporti pér teren.

RM4: Nxénési bén pérgatitje pér pjesémarrje né panaire
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té merr agjendén pér pjesémarrje né panair;
- té pérgatité broshurat, fllajerat, vizitkartat pér panair;
- té rregullojé katalogun;
- té paketojé produktet pér panair;
- té rregullojé stendén;
- té pérzgjedhé transportin e pérshtatshém pér bartje té produkteve;
- té shpérndajé informacione népér media dhe shtyp;
- té pérkujdeset pér pérmbushjen e kérkesave té konsumatoréve;
- té pérmbush rregullat pér mbrojtje té€ ambientit.
Shkathtésité qé pérvetésohen nga nxénési:
- Pérpilimi i dokumenteve té zyrés.
- Sistemimi dhe ruajtja e dokumenteve té zyrés
Kushtet e nevojshme:
- Kompletiiveglave, mjete transporti, pajisje dhe materiale pér pjesémarrje né panaire.
- Materiale shpenzuese té zyrés.
- Broshurat, fllajerat, vizitkartat et;j.
- Katalogét e ndryshme.
- Teknologji e nevojshme mésimore (TV, kompjuter, interneti, CD ,projektor et;j).
- Mjete teknike transporti pér teren.
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